Pedido de cotizacién para el expediente N° 33116
SERVICIO DE COMEDOR
Licitacion Piblica N° 732
Apertura: 05/06/2023 Hora: 12:00 Hs.

e

CASA DE MONEDA ARGENTINA

NO SERA NECESARIO ACOMPANAR LAS CLAUSULAS GENERALES DEL PLIEGO, TODA VEZ QUE LA PRESENTACION DE LA
OFERTA IMPLICA LA ACEPTACIQN TOTAL Y LA ABSOLUTA CONFORMIDAD CON EL CONTENIDO DEL PLIEGO.

.2) DEBERA COMPLETAR TODOS LOS CAMPOS EN BLANCO EN EL CUADRO A CONTINUACION:
a. Si ofrece CANTIDAD distinta a la solicitada, tachar e indicar.

Modulo A — Planta Retiro:

EL_SERVICIO PARA TODOS LOS RENGLONES, DE ESTE MODULO SE ENCUENTRAN COMPRENDIDOS EN LA EXCEPCION
[C JESTA POR EL SEGUNDO PARRAFO DEL PUNTO 1 INC. E) ART. 3° DE LA LEY DE IMPUESTO AL VALOR AGREGADO.

COD. - PRECIO

R R/C ART. DESCRIPCION UNIDAD__CAN?IDAD EXC.|  uNIT ARIO SUBTOTAL

MENU ALMUERZO/CENA
11379416 | 51300000 | DIARIO DE LUNES A Servicio | 450,000 15

VIERNES

COMPLEMENTO
21379417 | 51300115 | ALIMENTARIO (REFRIGERIO) | Servicio | 680,000 20

DIARIO

MENU PARA NINOS DE .
31379418 | 51300018 »ESCUELA INEANTIL Servicio 42,000 15

MENU PARA PERSONAL
41379419 | 51300140 | QUE REALIZA HORAS Servicio 40,000 15

EXTRAS
51379420 | 46200274 ;gRTA DE CUMPLEANOS 1.5} o0 icio | 2,400 0
61379421151312527 | LUNCH Servicio 700 0

SERVICIO MOZO PARA o
7 1379422' 51314641 COCINA PRESIDENGIA Servicio 14 0

SERVICIO DE CAFETERIA .
81379423 | 51303537 PLANTA RETIRO SerVIC!ol 20,000 0

MENU EJECUT
91379424 { 51300255 | P/PRESIDENCIA, Servici 20,000 0

DIRECTORIO Y GCIA GRAL '

) TOTAL
. Mastin Manchado
Gerente Generzi de Administracién
S.E. CA$A DIE MONEDA
Firma y aclargcion del oferente
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CASA DE MONEDA ARGENTINA

Modulo B ~ Planta Don Torcuato:

- “cob. [T .= - O TUNIDA[CANTID] | PRECIO
R | RC | ART. | = DESCRIPCION = = | D " AD ‘|EXC.| UNITARIO | SUBTOTAL
VIANDAS PRE-ELABORADAS
10 | 379425 | 51300247 | PLANTA DON TORCUATO Servicio | 200,000| ©
REFRIGERIO DIARIO PLANTA
11| 379426 | 51303511 | DON TORCUATO Servicio | 260,000 0
) TORTA DE CUMPLEANOS PLANTA
| 379427 | 46200771 | DON TORCUATO Servicio | 600 0
SERVICIO DE CAFETERIA PLANTA
13 | 379428 | 51303529 | DON TORCUATO Servicio| 9,000 | 0
SUBTOTAL
IVA
TOTAL

3) BESUMEN DEL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES

a, Es condicion de validez de la oferta acompafiar Garantia de Mantenimiento de Oferta (segun detalle en Clausulas Particulares),
b. Debera cumplir con lo requerido en las Especificaciones Técnicas (puede contener condiciones de validez de la oferta).
¢. La presente contratacion se encuentra alcanzada por sus Clausulas Generales y Clausulas Particulares.

d. Debera completar el Formulario del Decreto 202/2017 adjunto, con una vigencia de 1 afio, por lo que se eximira de presentarlo quien
lo haya hecho dentro de ese plazo, excepto que hayan cambiado los datos suministrados, en cuyo caso debera actualizarlos.

¢ bera completar el Modelo de Carta de Presentacion.

f. Debera acompafiar la documentacion solicitada en Aspectos Legales. Se tendra por cumplida si la misma hubiese sido debidamente
presentada con anterioridad; siempre y cuando se encontrare vigente y actualizada.

g. Debera acompanar la documentacion solicitada en Aspectos Econémicos/Financieros.
h. Debera acompafiar la documentacion solicitada en Aspectos Técnicos.

i. La oferla deberd ser presentada en sobre cerrado (segun detalle en Clausulas Pariiculares).

REQUISITOS COMPLEMENTARIOS

LOS OFERENTES DEBERAN REALIZAR UNA VISITA A LAS !NSTA CIONES SEGUN LO ESTABLECIDO EN EL PUNTO 2) DE

LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS.

'-.

HADES SOLICITADAS PARA LOS RENGLONES 1,3Y 4 Y DEL

S.E. CASA DE MONEDA SE RESERVA EL DERECHO DE ADJUDICAR POR MODULOS (MODULO Ay B).

SE PERMITIRA UN EXCEDENTE DE HASTA EL 15% DE LAS CANT!
20% PARA EL RENGLON 2.

Lic\Martth Manchado
Gerente Genergi de Administracién

Firm B ORSA D E ED

\
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INFORMACION PARA EL CASO DE RESULTAR ADJUDICATARIO:

Lugar de entrega: Ambas plantas.

Condicién de pago: segun lo establecido en Clausulas Generales.

Debera abonar el impuesto a los sellos sobre el valor neto de la orden, a la alicuota del 1% y soportarlo a su cargo, presentando fotocopia
del pago junto con el original como condicién de pago de facturas.

A los efectos de poder realizar el pago, las facturas deberan emitirse en la misma unidad de medida solicitada por Renglon.

A los efectos de realizar el pago, debera emitir Factura Electrénica en la gisma unidad de medida y moneda establecida por Renglon en
la Crden de Compra.

A los efectos de poder generar las conformidades para el pago, debera jndefectiblemente presentar en Mesa de Entradas remito del
servicio/producto contratado a nombre de administracion de Almacenes.

7

Lic. Martin Manchado
eneral de Administracién
INEDA

Firma y aclaracion &I oferente

WAWLVAREZ
JEFE CION SERVICIOS
COm Pmo NACIOMALES
S.E. C;/f},SA DE MONEDA
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1) OBJETO Y ALCANCE DE LA PRESTACION
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9) PLANILLA DE COTIZACION

De acuerdo en el Poder Ejecutivo Nacional - Decreto DNU N° 77712003, donde se
establece, que la Sociedad del Estado Casa de Moneda, provee a su personal desde el
ano 1944, un servicio de comedor y refrigerio que se justifica plenamente por razones
de organizacién de Ia produccién y seguridad empresaria, habida cuenta de Ia
especial naturaleza de las impresiones que constituyen su objeto principal de los
procedimientos y recaudos adaptados para su proteccion

Dr. Enrigue Pagniez
Garania da wrsos Humanos
S.E. CASADE MONEDA
\

\



ESPECIFICACIONES TECNICAS
SERVICIO DE COMIDAS PARA EL PERSONAL DE S.E.C.M.

1) OBJETO Y ALCANCE DE LA PRESTACION

2) Contratacion del servicio de elaboracion, provisién y distribucién
de alimentos y bebidas (almuerzos, cenas y refrigerios) para el
personal de S.E.C.M. seglin el siguiente detalle:

MODULO RETIRO

» Meni Almuerzo/Cena diario (de lunes a viernes)
Cantidad diaria aproximada: 1000 (mil) comensales en horarios de almuerzo y 90 (noventa)

comensales en horario nocturno, cenas. _ .
Mensualmente y en fechas conmemorativas, se debera realizar un menu mejorado: mesa

dulce, Variedad de sabores de helados y acompafnamientos, buffet froid, almuerzos ¥ cenas
tematicas, etc., el cual se consensuara en cada oportunidad con los responsables del Secto
Comedor de esta S.E.C.M., conteniendo mercaderias del listado aqui incluido.
» Menu Viandas (para personal que trabaja en horario extraordinario) Planta Retiro
Cantidad aproximada: 100 (cien) por dia, los dias sabados, domingos y feriados
~ Menu para nifios de Escuela Infantil
Cantidad diaria aproximada: 80 (ochenta) comensales (almuerzo y/o cena)
» Complemento Alimentario (Refrigerio diario para todo el personal
presente en Planta Retiro y Escuela infantil La Monedita) Cantidad diaria
aproximada: 1200 (mil doscientas) raciones.

»~ Agasajo de cumpleafios:
Cantidad anual aproximada 1000 (mil) tortas, de las cuales se deberin contemplarla opcién de

tortas para personas con celiaquia.

Servicio de catering para eventos especiales

Se deberan cotizar y eventualmente brindar, servicios de lunch: para 25, 50, 100, 200 y 400

agentes. (Individualizando el costo por persona).

» Menii Ejecutivo para Directorio/Presidencia/Gcias. Grales
Cantidad diaria aproximada: 25 comensales en horario de almuerzo. Dicho menu debers
constar de Entrada, Plato Principal, postre y bebida individual x 500/600m| agua o gaseosa de
primeras marcas.

» Servicio de cafeteria adicional: A pPrestar para cuando se necesiten realizar capacitaciones o
reuniones. Esta debera contemplar, café, té, agua con o sin gas, como también solidos tipo
galletitas o panificados, leche en polvo o liquida, azucar, edulcorante, vasos descartables

) térmlicns, servilletas y cucharas. Fi precio debera contemplarse por persona.

» Servicio de Mozo: A prestar servicio de 9 a 18hs. En cocina de presidencia, cuando por
vacaciones y enfermedad, los propios de esta ceca no puedan concurrir.

.

MODULO DON TORCUATO

E— l\tﬁsng Viandas (pre elaboradas) Planta Don Torcuato
antidad aproximada: 400 (cuatrocientas) por dia, inclu endo una i

. @Prox, para los dias sébados, domingos y feriados ! i

~ Complemento Alimentario (Refrigerio diario para todo el personal ™

N

presente en Planta Don Torcuato Cantidad diari i : ‘
_(cuatrocientos) raciones. o QprOXIRads; 40 A\
~ Agasajo de cumpleafios: Cantidad anual dproximada 400 (c i
: ti uatr '
se deberdn contemplarla opcién de tortas para personas L.Ln cel?:.;ir:ams'l tortas, deAas cuales !
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La contratacion del servicio se realizara por el término de dos (2) a

dia del inicio de la Frestacién 0 hasta agotar las cantidades previstas,
A contar a partir del dia del inicio de la prestacion

La presente licitacion se podra adjudicar a un proveedor por MODULO anteriormente
detallado, debiendo prestar la totalidad de servicios requeridos, discriminando tales
prestaciones por Planta Productiva.

La contratista debera proveer la provision de la totalidad de los recursos humanos,
materiales, insumos, materias primas, equipamiento gastronémico y mantenimiento
necesarios para el cumplimiento de la totalidad de los servicios contratados.

Se manifiesta que actualmente concurren al comedor de esta Sociedad del Estado,
aproximadamente 900 (novecientos) sobre un plantel de aproximadamente 1300 (mil
trescientos) empleados, en caso de mayor asistencia, el servicio debera ajustarse a la
cantidad de personal que se incrementara.

La estimacion y proyeccién diaria de servicios de refrigerio, es de 1300 Smil trescientos) de
lunes a viernes y de 200 (doscientos) los sabados, domingos y eventualmente feriados, el
cual es suministrado Unicamente al personal presente en ambas plantas.

Alcances de la oferta

Se considerara que las ofertas son completas, es decir que las mismas contemplan la
totalidad de prestaciones necesarias para brindar el servicio objeto del presente.

2) DOCUMENTACION ESPECIFICA A PRESENTAR

Previo a cotizar, las firmas oferentes deberan efectuar una visita a S.E.C.M. con el fin de
conocer el lugar, instalaciones, equipamiento y funcionamiento del servicio. Ambas plantas
productivas y la Escuela Infantil podran visitarse, previa cita con la Jefatura a Cargo
contactandose al 5776-3539.

El Oferente debera presentar el Certificado de Visita, que sera extendido por S.E.C.M.
Para ello, deberan concurrir a S.E.C.M. con el objeto de verificar el lugar y demas
caracteristicas del servicio requerido, en la fecha indicada en el pliego a tal fin, debiendo
informar al Area de Beneficios al Personal, Secciébn Comedor; Nombre, Apellido y DNI de
quien asistira a la misma.

Al finalizar la visita de inspeccién, la concurrente recibird el respectivo comprobante de
asistencia, para ser presentado junto con su propuesta. La falta de realizacion de la visita
sera causal de inadmisibilidad de la oferta.

**La visita a las instalaciones es de caracter obligatorio.**

Los oferentes deberan acreditar mediante la presentacion de los certificados pertinentes, las
siguientes condiciones necesarias:

a) Haber prestado servicios semejantes a los exigidos en el objeto de esta
contratacion por un plazo no menor a 2 {dos{ afos; para una cantidad no inferior a 1000 (mil)
cubiertos diarios.

o

JALQUIERA DE LAS

LA FALTA DE ACREDITACION A JUICIO DE S.E.C.M DE

No se tomaran en cuenta para estos fines los servicios prestados en festaurantes, bares,
penitenciarias, hospitales y clinicas en general. ' '

3 Dr. Enrique Pagniez
Gemnte de Mmos Humanos
S E. CASA DE MONEDA
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3) CRITERIOS DE SELECCION

Deberan estar debidamente sefialados en la propuesta a los fines de una pronta ubicacién en
la misma.

CAPACIDAD E IDONEIDAD TECNICA

Se ponderaran aspectos relevantes y determinantes que permitan una adecuada valoracion
de la idoneidad de los proponentes.

En ese orden, y a efectos de evaluar la capacidad e idoneidad técnica, los oferentes
deberan acreditar mediante la documentacion pertinente la informacion detallada a
continuacion:

3.1) PLANTA ELABORADORA

Dada la importancia de las necesidades alimenticias del Personal de S.E.C.M., el oferente
debera Boseer tanto como soporte operativo como parte de un plan de contingencia ante
una probable inutilizacion del area de elaboracion (inundacion, corte de luz, agua, gas u
obras de mejoramiento de comedor tal como la infraestructura actual) una E’Ianta con
Habilitacion Definitiva a nombre del oferente, en el rubro especifico de alimentacion vigente
al momento de la Licitacién, o bien poner a disposicion de esta Sociedad otros medios con
las condiciones necesarias como para sostener en idénticas condiciones la prestacion del
servicio.

En el caso de poseer Planta Elaboradora, la misma deber4 estar ubicada preferentemente a
menos de 30 km de S.E.C.M., dado que en casos de emergencias y/o contingencias, en
virtud de la fluctuacion de los comensales, se podrian solicitar alimentos, tanto refrigerios
como almuerzos o cenas, cuya entrega debera realizarse a los efectos de mantener el
servicio en tiempo y forma. Dada la sensibilidad que tienen los servicios de alimentacion en
las personas que trabajan en S.E.C.M., cualquier demora o incumplimiento puede afectar
gravemente la produccién, por ende, la comision evaluadora analizara la distancia, rutas
directas y rutas alternativas por caso de piquetes o cortes, la modalidad de produccion. la
capacidad productiva y los recursos existentes para confirmar la factibilidad de poder
entregar los alimentos en menos de una hora a S.E.C.M. La Planta Elaboradora debera
contar con espacio y equipamiento disponible para la elaboracién integral del servicio (al
menos 700 almuerzos-cenas y 1200 refrigerios) que sera utilizado en casos de fuerza
mayor,

La Planta Elaboradora debera contar con Registro Nacional de Establecimientos vigente.

Los oferentes deberan presentar una carta diriaida a S.E.C.M. aceptando una instancia de
inspeccion de planta in situ por parte de S.E.C.M. previa a la pre adjudicacion.

3.2) ANTECEDENTES

En atencion a la importancia del servicio y la responsabilidad que implica para S.E.C.M. la
alimentacion de sus empleados y colaboradores, se consideraran aquellos oferentes que
acrediten exgenencia en servicios de similares caracteristicas. Para ello debera presentar
los comprobantes que respalden la prestacion de servicios con cantidades y
especificaciones similares a las que surgen de la necesidad alimenticia de S.E.C.M.. de una
cantidad no inferior a 1000 (mil) cubiertos diarios.

No se tomaran como validos para la Evaluacion de Antecedentes los servici restados en
Restaurantes, bares, servicios penitenciarios, hospitales y clinicas. /

La falta de los mencionados comprobantes, sera causal de rechazo ﬂ/e la

Acreditar antecedentes en Servicios de Alimentacién con caracte‘isticas de \ calidad
similares en el Sector, con preferencia especial e ineludible, en Plantas Prod ivas,

4
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LA Gs
Empresas Plblicas o Privadas, Edificios de la Administracion Publica, Universidades; Colegios .
con mas de 1000 (mil) aimuerzc:sdy atencion simultanea de servicios de Almuerzos / Cenas, -
Desayunos, Refrigerios, Sistema de reparto en pisos u oficinas, eventos especiales para

Funcionarios y Visitas, y provision de maquinas expendedoras de infusiones calientes vy
alimentos envasados.

Adicionalmente sera de relevancia demostrar experiencia en Servicio de Alimentacién para
Lactantes (de 45 dias a 15 meses) y nifios de hasta 5 afios, tal como exige la prestacion del

Servicio en la Escuela Infantil. Para ello debera presentar los comprobantes que respalden la
prestacion actual del servicio en dichas entidades.

Los oferentes deberan presentar listado de Clientes con los siguientes datos:
Clientes Actuales (informando fecha de inicio del servicio)
Clientes dados de baja en 2021
Clientes dados de baja en 2022

El listado de Clientes debe incluir datos de contacto (Nombre y Apellido, Cargo, Teléfono),
descripcion del servicio, cantidad de comensales diarios, tipos de menu que brindan y procesos
de calidad implementados.

Para el caso de Clientes dados de baja debe aclarar el motivo de la misma.

Asimismo, debe presentar certificados de prestacion de servicio con caracteristicas y cantidades
similares a las solicitadas por el presente pliego

Capacidad Econdmica - Financiera

Se consideraran aquellos oferentes que acrediten la suficiente solvencia economica y financiera
para mantener la prestacion. A tal fin se exigira, como minimo:

e Patrimonio Neto del ultimo ejercicio de al menos Pesos Doscientos Cincuenta Millones
($250.000.000)

e Indice de Endeudamiento (Deuda Bancaria y Financiera sobre Patrimonio Neto) no
mayor a 1 (uno)

e Indice de Solvencia (Activo sobre Pasivo) mayor a 1 (uno)

e Facturacion promedio mensual del ultimo ejercicio no menor a Pesos Cien Millones
($100.000.000)

« Al menos dos de los ultimos tres estados contables con resultado positivo.

3.3) EXPERIENCIA EN PRESTACIONES SIMILARES (Satisfaccién de Cli_‘i_lantesh_

Dados los niveles de sensibilidad que posee el beneficio de/contar cop una prestacion de
servicios de alimentacion acorde a los parametros de calidad gxigidos en é| presente pliego, el
Comité de Evaluacion realizara un analisis respecto de los |antecedentes de los oferentes,
quedando a su criterio un pedido aleatorio de referencias respecto de los niveles de

satisfaccion, cumplimiento contractual y operativo de los servicios prestados pg ferentes a
otros Clientes. .
Dr. Enrique Famlm
Gerente de Racursos Hu
§.E. CASA DE MONEDA
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3.4) ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD

Acreditar un Sistema de Gestion de la Calidad en servicios de alimentacion de similares
caracteristicas, de acuerdo a los lineamientos establecidos por la Norma ISO 9001 y / o superior
certificacion y vigente a la fecha de apertura de las ofertas.

4) PROPUESTA DE SERVICIO — MEJORAS

Los oferentes podran alternativamente presentar propuestas que representen una mayor
calidad del servicio que se desea realizar, las que seran tenidas en cuenta en el momento de
seleccionar la propuesta mas conveniente. Siempre y cuando hayan respondido la propuesta
principal.

5) OBLIGACIONES DE LAS PARTES

1)

2)

3)

5)

La Contratista debera contar con los servicios de un Profesional en Nutricion, quien
debera firmar los menles presentados y durante el periodo de duracién del servicio
coordinar los cambios gr consultas referidas a las variables de los menus, con los
responsables del Area y Sector Comedor de esta S.E.C.M.

La Contratista estara obligada a proporcionar el servicio de comida de horas
extraordinarias, con entrega en el salén Comedor en los horarios establecidos. Cuando la
cantidad de menus de personal en horas extraordinarias supere los 35 (treinta y cinco)
servicios y/o a solicitud de S.E.C.M. estara obligado a la apertura del salén comedor y
brindar el servicio correspondiente.

El contratista estara obligado a proporcionar el servicio solamente a los trabajadores y
trabajadoras con legajo de Sociedad del Estado Casa de Moneda.

Los invitados del Directorio/ Presidencia Gerencia General, seran acreditados de forma
individual, por una planilla detallada, donde se acreditara la cantidad de invitado/s,
nombre y apellido, tipo de menu y por quien fue invitado

La Contratista debera servir un menu especial en cuatro oportunidades anuales que se
detallan a continuacion:

- Vispera del dia del trabajador: (dia habil previo al 1° de mayo).

- Aniversario qe SECM. (septiembre), en esa fecha el almuerzo y la cena -
especial - debera ser acompanado por dos vasos de gaseosa de al menos 330
Cm3.- de primera calidad, Como asi también un Refrigerio especial (que debera
constar de snacks salados, bombon de chocolate -tipo Cabsha-, galletitas
dulces y un alfajor de variedad diferente a las habituales. Contemplar productos
similares en calidad en las opciones saludables y una botella/ e gaseosa de
primera linea de 200m|. para dicho dia. La entrega del mismO\debera sar en un
envoltorio individual tipo bolsa de cartén con manijas. - \ !

- Vispera de nufhe buena - navidad, ademas del menti especial), debera hacer
acompanado de un vaso de gaseosa de al menos 33{)‘ Cm3. Y copa de

"‘\_




sidra- de primera calidad, como asi presentar una mes
pruductots tradicionales tales como Pan Dulce, turrones, Confites,
secos, etc.

- El precio por este servicio no podra ser superior al de Menu Almuerzo diario.

g%mg ﬂ".a;sf el mend debera ser acordado con el responsable a cargo de

adicional necesario para un mejor desempefo de las tareas a realizar y el
abastecimiento de los viveres y provisiones necesarios para la elaboracion del
servicio contratado y tratamiento de los residuos provenientes de la preparacion del
mismo. Estara a su cargo el acarreo de insumos y almacenamiento de éstos, como
asi también el acarreo de los residuos al lugar que S.E.C.M. indique, a tal fin la
contratista debera proveer los cnntenadgnres de residuos de capacidad
necesaria, para el correcto traslado y deposito de los mismos, y manteniendo un
estricto control de la higiene durante el rocedimiento de traslado y depésito de
residuos. También sera responsable de la impieza y mantenimiento de tales lugares
e inmediaciones. De acuerdo a instrucciones de bromatologia queda prohibido el
uso de los mismos elementos para acarreo de insumos / residuos.

7) En ambos salones comedor g'lanta Retiro y Planta DT) se encontrara el “LIBRO DE
SUGERENCIAS Y QUEJAS" en el cual los usuarios dejaran asentado todo
comentario o sugerencia respecto del servicio brindado por la Contratista,

8) La Contratista designara por escrito un Representante Téchico que debera hallarse
en forma permanente en las instalaciones de cada comedor; el cual estara
debidamente autorizado y facultado para actuar y obligarse en nombre de la
Contratista. Este representante efectuara, junto con el res‘;mnsable designado por
S.E.C.M., controles periddicos de calidad, gramaje de las porciones servidas,
atencion a los comensales e higiene en el servicio prestado.

9) La correspondencia oficial entre las artes se llevara a cabo exclusivamente a través
del "LIBRO DE ORDENES Y SERVICIOS" donde quedaran asentados todos los
requetrirrll_{;antos y solicitudes de las partes. Se labrara un acta de inicio del servicio
en este libro.

10)S.E.C.M. se reserva el derecho de realizar auditorias de salud seguridad,
extrayendo muestras de alimentos y agua en ambas plantas prnd{rctiuras para
proceder a efectuar analisis bromatoldgicos de los mismos en Instituciones
especializadas, a tal efecto cuando las auditorias se realicen seran entregadas
muestras de idénticas caracteristicas al servicio, Eara realizar las contrapruebas
que se consideren necesarias, cuyos resultados deben ser comunicados dentro de
los tiempos que correspondan a los reactivos para realizar el control por oposicion
de los alimentos y utensilios correspondientes.

11)S.E.C.M. pondra a disposicién de la Contratista sin cargo: - Agua corriente, conexion
a desagles, gas ¥ electricidad de red en la Planta Retiro y desaglies ‘y electricidad
en la Planta Don Torcuato, Debiendo el contratista proveer agua potable en bidones
para consumo humano.

12)S.E.C.M. proveera las instalaciones del comedor, el cual se encuentra ubicado en el
segundo piso_del edificio sito en Av. Antartida Argentina 208§, de la Ciudad
Auténoma de Buenos Aires, con acceso por escalera principal y de’servicio, ademas
de un montacargas de capacidad apropiada. Y también estara disposicion el
sector Comedor en el primer piso de la Planta Don Torcuato; Ruta \Panamericana
KM 24.900 Colectora Norte, Don Torcuato. / \
/ \
13)El mobiliario y equipamiento, conforme inventario (adjunto), sera \firmado de
conformidad por las partes resultando la Contratista enteramente resp@bie del
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buen estado de conservacion, funcionamiento, limpieza y presentacion de los bienes
inventariados, debiendo prever el correspondiente servicio para su adecuado
mantenimiento

14)S.E.C.M. no aceptara cambios de menu, que no ha d\;,Eln sido aclarados en el proceso
}lcrtatonio los cuales se atribuyan a rnmmpatlblllda con el equipamiento existente o
alta del mismo.

A la finalizacion del plazo contractual, la Contratista debera devolver los elementos
entregados en condiciones de calidad y funcionalidad, sélo aceptando S.E.C.M. el
razonable desgaste por el uso normal de los mismos. En caso de roturas, la
Contratista debera efectuar la reposicion de los elementos, aceptando SE.C M.,
articulos de distinta marca, pero de igual formato y calidad los cuales quedaran
como propiedad de esta Casa.

S.E.C.M. se reserva el derecho de realizar verificaciones periddicas de los
elementos entregados en presencia del Representante Técnico designado y de
verificarse faltantes, los mismos deberan ser repuestos dentro de los quince (15)
dias corridos de efectuada la verificacion; de lo contrario le sera descontado su
valor, del importe que la Contratista tenga a percibir por facturacion del servicio.

La Contratista podra incorporar el equipamiento que considere necesario para el
mejor cumplimiento de sus obligaciones, previa conformidad de S.E.C.M.

La Contratista sera facultada para ingresar los elementos de su propiedad gue le
sean necesarios para la ejecucion del servicio, a los que les dara entrada a
S.E.C.M. por medio de un remito inventario que sera firmado de conformidad por las
partes previa autorizacion de S.E.C.M. Este inventario debera ser tenido en cuenta
al término de la relacion contractual para permitirle a la Contratista la salida de los
elementos ingresados oportunamente,

La Contratista debera proveer e instalar el equipamiento de refrigeracion de
capacidad necesaria y temperatura adecuada para la conservacion constante de
ensaladas, entradas y postres, durante todos los horarios de servicio de comedor. El
mismo sera propiedad de la Contratista y formara parte de su inventario inicial. La
instalacion y adecuacién de este equipo debera estar operativa al comienzo de la
contratacion, sin interrumpir el normal funcionamiento del servicio.

15)Sera responsabilidad de la Contratista la inclusion de adecuaciones que no hayan

sido contempladas en el presente, indispensables para el correcto funcionamiento
de las instalaciones y la cobertura de las normativas vigentes. Todas las tareas a
desarrollar estaran supeditadas a no afectar la operatividad del Servicio.

16)La Contratista debera proveer: la vajilla en excelente estado; platos de loza de 25 cm

de diametro, platos de loza para entrada — de menor didmetro-, mmpoteras plasticas
o de acero inoxidable para postre, cubiertos de metal tipo
pimenteros, aceiteras y/o vinagreras de vidrio incoloro; vas
transparente de grosor similar a vidrio , vasos y platos pldsticos — exc Isivos para
nifios de la Escuela Infantil-, bandejas individuales para £l traslado de la comida y
servilletas de papel Tissue de 20 x 20 cm. con servilleteros cada 4 comensales.
Asimismo, la limpieza y reposicion de la vajilla cuestibn en todos los
establecimientos de SE Casa de Moneda, estara a cargo del contratista. Para Planta

N\
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Don Torcuato se debera proveer todo el material descartable necesario, tale ,, A
cubiertos, servilletas y vasos, estos deberan ser biodegradables, compostables=a
reciclables. Debe estar previsto de acuerdo al proceso, el descarte de los mismos.

17)La Contratista no podra hacer reformas, modificaciones y/o agre%ados a los sistemas
de cocina y comedor, sin la previa aprobacién por escrito de S.E.C.M.

18)S.E.C.M. Ipendra‘ a disposicion instalaciones para vestuarios y sanitarios de ambos
sexos, obligandose a mantenerlos en buen estado de conservacion y limpieza.

19)La Contratista debera contar con todo el personal necesario para la normal ejecucion
del servicio que se solicita, Planta Don Torcuato, Planta Retiro y Jardin La Monedita.
El personal sera contratado por la Contratista y por lo tanto quedara a su cargo el
pago de las remuneraciones y el cumplimiento dye todas las cargas sociales y seguros
vigentes durante la prestacion del servicio a brindar.

20)El pago de cada factura mensual estara condicionado a la previa lpresentacién por
parte de la contratista del Formulario 931 SUSS de la AFIP y de la ultima Declaracion
de IVA. La Contratista debera acreditar documentadamente el pago puntual de los
haberes y/o beneficios sociales de acuerdo a las leyes y convenio colectivo vigentes
durante la prestacion del servicio a brindar. Asimismo, debera presentar copia de la
péliza y la acreditacién de su pago, de afiliacién a la ART que brinde cobertura a los
trabajadores que asigne al cumplimiento del contrato. La Contratista se obliga a
mantener indemne a S5.E.C.M. de toda responsabilidad, cualquiera fuera el alcance de
ésta, ante cualquier reclamo y/o requerimiento administrativo y/o judicial, por el pago
de todo importe que se reclamase por falta de cumplimiento de las obligaciones que
asuma en virtud del presente contrato, y en particular, las que fueran objeto de
reclamo. Esta prohibido a la Contratista emplear en tareas que surjan de la presente
licitacion, a personal de S.E.C.M. que se encuentre en actividad, aun cuando el
dsesaer{rjullaj: de la actividad se efectie fuera del horario en el que cumpla tareas en esta
ociedad.

21)La Contratista solo podra facturar por la cantidad de comensales a los que hubiese
brindado el servicio en forma efectiva y fehaciente. Para ello la SECM pone a
disposicion un sistema informatico que emite un ticket por cada comensal que ingresa
al salén comedor. EI mismo para que tenga efecto en la facturacién debera ser
validado en el mostrador al entregar la racién correspondiente (almuerzo, cena,
vianda y refrigerio). Bajo ningln punto de vista resulta vinculante para S.E.C.M, las
cifras indicadas con relacion a posibles comensales. En caso de duda sobre las cifras
de comensales, se tendra por valido la cantidad que indique él o la encargada de
control asignada/do por S.E.C.M.

22)Sera obligacion de la Contratista, la presentacion de la némina completa del personal
afectado al servicio, con las modificaciones, en el caso de que la hubiera,
MENSUALMENTE.

23)Con antelacion a la inco“r{)oraciﬁn de personal al equhih)n de trabajo, la Contratista
debera gestionar ante el Area de Seguridad de S.E.C.M. la tarjeta de ingreso. En el
caso de no contar con la misma el personal en cuestién no podra ingresara S.E.C.M.

24)Al inicio de la prestacion de los servicios la Contratista debera presentar la siguiente
documentacion:

a) Listado del personal, incluyendo nombre/s y apellido/s, N° ﬂel_ IL, domiicilio real,
fecha de ingreso a la empresa y tarea asignada, di}}ho listado debera estar
refrendado por la A.R.T. contratada por la empresa. F

b) Certificado de capacitacion efectuada al personal para prev\gnir accidentes

laborales y enfermedades profesionales por los riesgos emergente ervicio.
9 Dr. Enfique Pagniez
Gerente de Recursos Humanos
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c) Certificado de asistencia al curso de capacitacion como Manipuladores de
Alimentos de todos los empleados que realicen tareas relacionadas con el
SEervicio.

d) Libretas sanitarias vigente de todos los empleados de la Contratista afectados al
servicio.

e) Ultimos 12 (doce) Formularios F931 SUSS presentados ante AFIP con sus
;::\?gespondientes constancias de pago, Gltimas 3 (tres) Declaraciones Juradas de

f) Seguro de accidentes de trabajo o accidentes personales segun corresponda y
vida obligatorio.

g) Examenes médicos pre-ocupacionales del personal afectado al servicio.

h) Todo personal de la Contratista, debera presentar certificado de reincidencia, a fin
de ser autorizado a ingresar y prestar tareas en SECM.

i) Nota de la A.R.T. de la Contratista con clausula adicional de “No Subrogacion”

Se transcribe como ejemplo el texto de la Clausula Adicional de “No Subrogacion™
“(Nombre de la A.R.T. de la Contratista), renuncia en forma expresa a iniciar toda
accién de repeticion o de regreso contra SOCIEDAD DEL ESTADO S.E.C.M., sus
funcionarios, empleados u obreros, bien sea con fundamento en el Art. 39, 5 de Ia
Ley 24557 o en cualquier otra norma juridica, con motivo de las prestaciones en
especie o dinerarias que se vea obligada a otorgar o abonar al personal
dependiente o ex dependiente de (Nombre de la Contratista), por accidentes de
trabajo o enfermedades profesionales sufridas o contraidas por el hecho o en
ocasion del trabajo o in itinere.

Nombre de la A.R.T. de la Contratista, se obliga a comunicar a S.E.C.M. en forma
fehaciente, los incumplimientos en que incurra el asegurado, y especialmente la
falta de pago en término.”

El certificado de cobertura de ART. debera constar con la clausula de no

repeticion a favorde S.E.C.M.

Todo el personal de la Contratista estara identificado mediante tarjeta colocada
en lugar bien visible en |la ropa de trabajo. Los datos minimos a incluir son:

a) Razon Social o Logotipo de la empresa contratista
b) Apellido y nombre del trabajador

c) Funcion

d) Foto

25)La Contratista sera directa y totalmente responsable de la buena conducta y
moralidad de todo su personal. S.E.C.M. tendra facultades para exigir a la Contratista,
el retiro inmediato de cualquier persona, que a su juicio observara mala conducta,
incompetencia, negligencia o que por cualguier otra ca ra considerada
inconveniente su permanencia en la Casa, debiendo la Coftratista, encontrar un
reemplaza dentro de las 48 horas e informar a S.E.C.M. el n

26)La Contratista debera dar cumplimiento estricto estableci

w'\ilngres
_ en el Cadigo\ Alimentario
Argentino. \ \

L1

27)Todo el personal de la Contratista, cualquiera fuese la ﬁ]ncién.\ ue desempefie,
debera vestir uniforme adecuado a sus tareas incluyendo el gorréh re cabeza y
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barbijo. Tanto los uniformes como el personal deberan estar en imp
condiciones de aseo y presentacion con el cabello recogido.

28)S.E.C.M. exigira el maximo de orden y limpieza en el comedor, cocinas, depositos,
camaras frigorificas, utilizados por Ia éontratista, que debera extremar las medidas
preventivas necesarias para evitar la obstruccion de los sistemas de desagiles de los
servicios que utilice y estaran a su cargo los gastos que ocasione su falta de accion.

29)S.ECM. se reserva el derecho de realizar cuantas inspecciones considere
necesarias y convenientes, en los horarios y en la totalidad de los locales y
dependencias ocupadas por la Contratista. S.E.C.M. podra realizar visitas a
establecimientos o recintos ubicados fuera del ambito de ésta, donde se elaboren
alimentos destinados al consumo en esta Sociedad.

30)S.E.C.M. no sera responsable por la pérdida de mercaderias o materias primas que
puedan producirse en las heladeras, conservadoras o camaras frigorificas debidas a
cortes en el suministro de energia eléctrica. rotura o desperfecto de las mismas.

31)S.E.C.M. asignara a la Contratista un numero telefénico con salida por operadora,
para uso comercial.

32)La_Contratista debera utilizar los locales, equipos y dependencias que le facilitara
S.E.C.M., tnicamente para el objeto de la presente licitacion.

33)S.E.C.M. se reserva el derecho de solicitar al oferente/proveedor el certificado de
marca del/ los productos/s y/o verificar la autenticidad de la misma.

6) SANCIONES

Se consideran faltas y/o incumplimientos pasibles de sancion las

siguientes:

6.1) Faltas leves:

a) Tratar con imprudencia, negligencia, o impericia el equipamiento o elementos
puestos a disposicién por S.E.C.M. para la prestacion del servicio.

b) Mantener en deficientes condiciones de higiene, limpieza y/o de uso los elementos de
servicios (cubiertos, platos, cocina, ollas, etc.) asi como los ambientes, pisos,
ventanas, paredes, mesas del comedor a cargo de la contratista,

c) héd%dgch?‘cién de los horarios y menis establecidos sin autorizacion expresa de

d) gegg ﬁciunes con diferencias respecto a los gramajes aprobados, en detrimento de

e) Permitir que el personal a su cargo, cualquiera fuese la funcion qqa-des\empeﬁe. no
esté correctamente aseado y con el uniforme reglamentario. A

r ';_"\I l".
6.2) Faltas graves: )

a) Falta a la moral o buenas costumbres del personal a su cargo.

o
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b) Emplear para su consumo productos vencidos o que no se encuentren en
condiciones.

c) La utilizacion de alimentos considerados "NO APTOS PARA EL CONSUMO,
ALTERADOS, ADULTERADOS, FALSIFICADOS O CONTAMINADOS", de acuerdo
con lo estipulado en el Capitulo 1, puntos 1.8 a 1.12 del Decreto N° 179/00 del
Gobierno de la Ciudad Autébnoma de Buenos Aires, sin perjuicio de las medidas
legales que puedan generar las consecuencias derivadas de la consumicion de tales
productos y de la responsabilidad civil y penal que pudiera corresponderle al
adjudicatario. Asi como el suministro de raciones de comida elaborada con
deficiencias en la coccion/preparacion y/o contaminacion

d) El uso inadecuado de las instalaciones o dependencias.

e) Falta de suministro de: Minués, Viandas o Refrigerios para Horario Ordinario y
Horario Extraordinario, considerando la cantidad maxima de 1300 agentes.

6.3) Faltas muy graves:

a) Intoxicacién del personal de S.E.CM. atribuible al servicio de la Contratista
b) 3 (tres) faltas leves representan una falta muy grave

c) 2 (dos) faltas graves, representan una falta muy grave

7) REGIMEN DE MULTAS

Las sanciones a aplicar por las faltas y/o incumplimientos tipificados en los puntos
precedentes, son las siguientes:

7.1) FALTAS LEVES: Muita del 3% del valor de la facturacion del mes inmediato anterior.

7.2) FALTAS GRAVES: Multa del 5% al 10% del valor de la facturacion del mes inmediato
anterior de acuerdo con los antecedentes sobre faltas anteriores de la contratista.

7.3) FALTAS MUY GRAVES: Multa del 20% del valor de la facturacion del mes inmediato
anterior hasta la rescision del contrato por exclusiva culpa de la Contratista. Es decir que
una falta muy grave podra sera considerada causal de resolucion del contrato por exclusiva
culpa del contratista.

7.4) Reincidencia: El incumplimiento reiterado de las obligaciones por parte de la
Contratista, sera considerado como causal de resolucion del contr. or su culpa, sin
perjuicio de la multa que le corresponda segun el tipo de falta. P \

- " L r ,(‘l \
7.5) Procedimiento de Sancion: sera conforme el reglamento de’ cnmp&s vigen‘te. publicado

en nuestra WEB. \

[ \
Determinada la existencia de una infraccion se notificara a la Cantratis%‘a quien tendra 48
horas para hacer su descargo ante la Gerencia de la cual dependa-el servicio de comedor.
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Evaluada la presentacion, la Gerencia emitird opinién respecto de la procedencidg<ia
sancion. La resolucién que aplique sancion o absuelva sera notificada a la Contratista. S

No se aceptara como defensa, la produccion de un hecho fortuito o fuerza mayor alega?lﬂau
que haya sido denunciado ante S.E.C.M. con posterioridad a las 24 horas de ocurrido.

De la sancion impuesta se informara a la Gerencia de Compras a fin que se asiente la
misma en el legajo de proveedor y a la Coordinacién de Compras y Finanzas a fin que haga
efectiva la sancion pecuniaria impuesta.

Asimismo, la Gerencia de la que dependa el servicio elevara un informe de todo lo actuado
a la Gerencia General para su conocimiento.

Notificaciones: Todas las notificaciones que deban practicarse se haran mediante alguno de
los siguientes medios: Carta documento, carta certificada, notificacion personal firmada por
el dueno o representante legal de la empresa.

8) DESCRIPCION DE LOS SERVICIOS:

8.1) Requisitos y Caracteristicas del Servicios Almuerzo/Cena diarios Planta Retiro

Cada comida debe constar de: Primer plato / Entrada, Plato principal y Postre; todo segtn el
menu.

Cada menu debera incluir como adicional diariamente: Ensaladas varias, sopa, agua
potable apta para consumo y pan en sus variedades francés y de salvado, helado de varios
sabores, fruta de estacion, té y café.

Cuando el menu del dia asi lo requiera se debera ofrecer en forma individual a cada
comensal, el aderezo correspondiente: queso rallado, limén, etc.

Los menus deberan ajustarse estrictamente a las planillas adjuntas ratificadas por el
Profesional en Nutricién.

Durante el transcurso del contrato y en caso de modificaciones y cambio de menus, éstos
deberan ser consensuados y coordinados con el personal a cargo del control del servicio de
comedor designado por S.E.C.M.

Los productos a utilizar deberan ser de primera calidad y de marcas reconocidas.

Con referencia a los aceites, los de uso como condimento deben ser aceite puro 100%
(Girasol, Maiz, Soja, etc.), para la coccién y frituras aceite mezcla; debiendo efectuar una
descripcion del procedimiento utilizado, métodos de filtrado, criterios de reutilizacion y/o uso
de aditivos si los hubiera.

Todos los viveres estaran perfectamente identificados con rétulos a efectos de evitar su mal
uso. S.E.C.M. se reserva el derecho de introducir en el menu aquellas modificaciones que
las circunstancias aconsejen, dentro de los niveles de calidad que figuran en el presente
pliego. La Contratista no podra modificar sin la autorizacion de S.E\C.M. los mentis.

Se podran solicitar diariamente menus de almuerzo diario u optati reas gerenciales,
los mismos seran requeridos por el personal autorizado de cafetefia de S.E.€.M., quienes, al
retirar el servicio, deberan presentar la tarjeta de ingreso de la pamons;\Que solicita el
servicio o firmaran el ticket indicando nimero de legajo y la gfrencia SD“GItal’le;

Ademas, debera contemplarse tres mends diarios upcifonates cellac‘b\ vegetanano y
milanesa y por prescripcion médica o por Servicio Médico debera\gemplar dos
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opciones diarias carne, % de pollo o deshuesado a la parrilla con guarnicion (verduras
hervidas, arroz blanco, zapallo hervido).

Durante el servicio de provision de almuerzos y cenas se debera poner a disposicion de
los comensales una mesa de aderezos, que incluya: Mayonesa, Mostaza, Ketchup, Aceite
de Oliva y de Maiz, salsa de soja, Vinagre, Aceto balsamico, jugo de limén, etc...

8. 2) Requisitos y Caracteristicas del Servicios de Viandas Preelaboradas Planta
Don Torcuato

Cada vianda debe constar de: Entrada, Plato principal, Postre y pan, todo segun el menua y
variedad. Los gramajes y variedad deberan ser idénticos al menu que se ofrece en el
Comedor Planta Retiro.

Asimismo, debera incluir como adicional diariamente: agua potable apta para consumo e
infusiones, tales como té y cafée.

Cuando la vianda del dia asi lo requiera se debera incluir en forma individual a cada
comensal, el aderezo correspondiente: queso rallado, limén, etc.

Los menls deberan ajustarse estrictamente a las planillas adjuntas ratificadas por el
Profesional en Nutricion.

Durante el transcurso del contrato y en caso de modificaciones y cambio de menus, éstos
deberan ser consensuados y coordinados con el personal a cargo del control del servicio de
comedor designado por S.E.C.M.

Los productos a utilizar deberan ser de primera calidad y de marcas reconocidas.

Ademas, debera contemplarse tres variedades de viandas opcionales: vegetariano®,
carne, % de pollo o deshuesado a la parrilla con guarnicion (verduras hervidas, arroz
blanco, zapallo hervido, ensaladas varias del dia).

8.3) Requisitos y Caracteristicas del Servicio Agasajo de
cumpleanos al personal (Tortas)

Se comunicara la cantidad diaria a raiz de los cumplearios de los empleados, cantidad
aproximada anual 1000 unidades.

Las mismas deberan tener un peso aproximado de 1,5 kg y su elaboracion debera ser en el
dia solicitado con productos de primera calidad. (variedades: Bizcochuelo de vainilla o
chocolate con relleno de dulce de leche, o cremas vegetales de distintos sabores cobertura
de chocolate,etc . La variedad debera validarse con el referente designado por parte de SE
Casa de Moneda., con una rotacién por periodo trimestral durante los cuales se entregara
siempre la misma especialidad, excepto para personas con celiaguia.

N

8.4) Requisitos y Caracteristicas del Servicio Men( para Ni $ de Escuela Infantil

S.E.C.M. cuenta con una Escuela Infantil para hijos de empleddos a‘e la empresa a la cual
asisten aproximadamente 75 nifios desde los 45 dias a los 5 afios.

Se debera contemplar en este servicio, el alimento diario para los nifios que asistan a la
Escuela Infantil, la cantidad de nifios presentes, por edaﬁeﬁeran gformadas por la
Directora de la Escuela Infantil, para proceder a la confeccion de los mends. 5
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Cada menu diario debera constar de: Desayuno, Almuerzo y Merienda. Se
en ANEXO 3.

Los alimentos que se suministren a los nifios deberan elaborarse in situ y en el dia, en las
instalaciones de la misma, a tal fin la Contratista debera contemplar el personal afectado
para la elaboracién de los mismos (desayunos, almuerzos y meriendas)

En la cotizacion del Rubro “Men(i para nifios de Escuela Infantil” se debera contemplar la
prestacion de, al menos, 2 (dos) cocineros/as (en el horario de 07:00 a 19:00 horas) que
deberan realizar las tareas de cocina y servicio de mesa, en las instalaciones de la escuela
infantil de S.E.C.M.

Los menus de guarderia deberan ser confeccionados de acuerdo al Menu Homologado por
el GBCA, los cuales tiene variacion cuatrimestral. Toda modificacion excepcional del mismo,
deberan ser previamente consensuada con el personal a cargo del Servicio de Comedor de
S.E.C.M. Los mismos deberan contemplar la cantidad, variedad y calidad de los productos
utilizados para la debida alimentacién de los nifios.

Los productos a utilizar en la elaboracion de los menis deberan ser de primera marca y
calidad. El Servicio diario para nifios de guarderia debera contemplar:

¢ Menu para lactantes (hasta los 12 meses de vida
Se adjunta Menii Homologado de acuerdo al GCBA

La Contratista presentara todos los meses el ment de los nifios efectuado y rubricado por el
Profesional responsable en Nutricién de la firma contratista, el cual sera aprobado por el
personal responsable del servicio de comedor de la empresa y consensuados con el servicio
medico.

Asimismo, la contratista debera disponer de un 15% de la cantidad de menus solicitados
habitualmente, de un menu alternativo que sera requerido de acuerdo a la necesidad ( Ej:
Fideos con manteca y queso).

Los productos para las preparaciones deben ser:

Cuadril sin grasa procesado

Carne de cerdo

Pechuga de pollo sin piel procesada

Huevo duro procesado con puré

Puré de zapallo

Puré de zanahoria

Puré de zapallo, zanahoria y papa

Budin de zanahoria o zapallo (pisado y mezclado con salsa blanca)
Caldo de verduras colado

Fideos con manteca i
Arroz blanco con queso blanco \ AN

OO0 00000000

Menu para nifios (a partir del afio de vida) Almuerzo : \
Se adjunta Meni Homologado de acuerdo al GCBA /

Se debera contemplar una dieta constipante seg(in indicacién médica:— \

Desayuno y merienda para nifios de la escuela infantil: \_;§
Dr. Enrique'Pagniez

Gerente de Racursos Humanas
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Se contemplara la provision de bizcochuelo de vainilla, galletitas, galletitas de agua, alfajores
de maicena, arrolladito de dulce de leche, tostadas y pan con dulce de leche. Deberan ser de
primera marca y calidad. Los gramaijes por colacion deberan respetar los indicados en el
Mend Homologado adjunto.

Bebidas para nifios de la escuela infantil:

Se debera contemplar la provision de agua mineral envasada en cantidad necesaria para el
consumo diario y en las comidas de los nifios. Consumo promedio:1 litro por lactante/nifio.

La contratista debera proveer yogurt -200ml por colacion- y/o chocolatada envasada de
primeras marcas x 200ml., para los 2 (dos) refrigerios diarios de los nifios. Esta variedad
debera validarse con el referente que la Escuela Infantil designe.

Cabe aclarar que el personal adulto- aproximadamente 30 comensales- que almuerce en la
Escuela Infantil, debera recibir idéntico servicio que el provisto en el Comedor de la
empresa, para el cual se solicita considerar el personal necesario para dicho servicio.

8.5)Requisitos y caracteristicas del servicio complementario (REFRIGERIO) diario para
el personal presente

Se entregara al personal presente diariamente y en horarios a establecer, el complemento
alimentario el que consta de un (1) sélido y un (1) liquido a eleccion del empleado, dentro de
las posibilidades y estipulando poseer un minimo de 10 (diez) variedades de productos
diarios. Se debera contemplar la posibilidad de igualdad de eleccion para todos los sectores
y horarios de refrigerios:

- Liquido: Jugo, café, té 6 mate cocido 250 cc. Con agregado de leche descremada liquida o
en polvo, aztcar o edulcorante a solicitud del usuario, yogur descremado; chocolatada. Los
jugos deberan ser en envase individual y debera haber una opcion de jugo Light bajo en
azucar (ej. Citric, Cepita Light, Baggio, Ades, etc.).

- Sélidos: dentro de las opciones deberan ser. 2 alfajores triples; 3 turrones de mani,2
barritas de cereal, 2 paquetes de snacks; 1 paquete de galletitas dulces — saladas, Todas las
variedades deben tener entre 120 y 200 gr.

Diariamente ofrecer una opcion, que conste de un yogur con cereales/granola acompanado
de una fruta o 2 barras de cereales, mix de frutas secas, 3 turrones, 2 chocoarroz, etc

Semanalmente ofrecer: 3 unid. de medialuna/ factura,1 Sandwich tipo pebete de Jamoén
Cocido y Queso (2 fetas de cada fiambre); 1 sandwich tipo pebete de salame y Queso (2
fetas de cada fiambre) y una opcion vegetariana de Pan integral y s6lo Queso (4 fetas).

La variedad de 10 opciones de Refrigerio solido debera ser rntaqa"é forma bimestral a los
fines de ofrecer 60 variedades anuales. No obstante lo mencionado, &l referente designado
por SECM podra solicitar la repeticion de alguna variedad en particular por preferencia, en

base al consumo historico de los empleados. /

/ %
También se debe contar con la opcién para celiacos. A o{mﬁnuacién se detallan algunos
productos. i

-

.'" W
\'.
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Alimento solido Marcas/fabricantes de referenc ;;-:' 3

Alfajores triples Terrabusi — bagley — kraft R e

Turrones Mani Arcor

Snacks Pepsico — Bagley - Kellogg's, -Arcor

Barritas de cereal Zafra, quacker, Felfort, Ser, cerealmix

Galletitas dulces Bagley, terrabusi, granix, Arcor, pepsico,
Kraft; mondelez

Galletitas Saladas Bagley, terrabusi, mondelez, granix, arcor

Fiambres y embutidos Jamoén: campo austral, sadia, paladini —

Queso: Barraza, la paulina, sancor y la
serenisima — Salama calchaqui, paladini,

Frigorifico "42"
. Productos para Celiacos Gallo;
 Alimento Liquido Marcas/fabricantes de referencia N
Jugos Cepita, Baggio, Arcor, Citric
Chocolatada baggio, Sancor, Milkaut
Bebidas para celiacos Arcor BC, Natufresh |

8.6) Requisitos y caracteristicas del servicio mena para personal que realiza horas
extraordinarias

A-PLANTA RETIRO

A solicitud de S.E.C.M., la Contratista proveera el menu correspondiente a horas
extraordinarias que reallce el personal.

El personal designado por S.E.C.M. informara con la debida anticipacion la cantidad de
servicios necesarios.

La contratista sera responsable de la entrega en forma de viandas en los sectores

correspondientes.
La comida se servira en bandejas individuales descartables correcta;penﬂdas con
papel film, cubiertos, servilletas, pan, jugo y aderezos.

Cuando las necesidades de S.E.C.M. asi lo requieran o cuando el personal‘que realice horas
extraordinarias supere la cantidad de 40 personas se debera ,éontemplal la apertura del
salén comedor. N
Se indican opciones de mends para horario extraordinario en ANEXO 1 - Menq Viandas -
Este menu se refiere a comidas de fines de semanas, feriados o dias habiles en horario
nocturno en caso de que S.E.C.M. no requiera la apertura del salén comedor.

17 Dr. Enrique Pagniez
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Los mendls a prepararse como viandas de dias feriados, fines de semana 6 dias habiles en
que no se requiera la apertura del salén comedor seran consensuados con anticipaciéon con
los responsables designados por S.E.C.M.

La cantidad estimativa de viandas para fin de semanas o dias feriados sera informada con
24hs. de antelacion a la Contratista.

B-PLANTA DON TORCUATO

A solicitud de SE.CM., la Contratista proveera VIANDAS PREELABORADAS, CON
IDENTICAS CARACTERISTICAS A LAS DETALLADAS EN EL PUNTO 8.2 correspondiente
a horas extraordinarias que realice el personal.

El personal designado por S.E.C.M. informara con la debida anticipacion la cantidad de
servicios necesarios.

8.7) Bebidas

La Contratista proveera agua apta para consumo, quimica y bacteriologicamente potable,
suministrada por medio de sistema de dispenser con bidones. El agua debera estar —
refrigerada. Esta estrictamente prohibido el ingreso, expendio y/o consumo de bebidas
alcohdlicas de cualquier tipo, inclusive en la preparacién y/o condimento en las comidas, a
excepcion de que integren algun tipo de servicio especial debidamente solicitado por
S.E.C.M., o para alguna celebracion en particular. Las bebidas que sobraran de ese
servicio deberan ser sacadas del recinto de S.E.C.M. a la mayor brevedad posible, no
pudiendo quedar en el deposito de la misma.

Para ambos comedores y Cocina de Presidencia, el contratista debera poner a disposicion
Heladeras exhibidoras con un stock de variedad de bebidas no alcohélicas, para que los
agentes puedan adquirir a precio de mercado, exceptuando el consumo de Directorio,
Presidencia y Gerencias Generales, las cuales seran facturadas adicionalmente.

Las variedades de bebidas deberan ser. Gaseosas de primeras marcas (Con azlcar y
light) Agua mineral con y sin gas, y Aguas saborizadas en presentacion de 500/600ml *
1.5lts.

8.8) Regimenes médicos

La Contratista debera prever en los menus, viandas pre elaboradas y refrigerios las
siguientes dietas:

GASTRICA — BILIAR — INTESTINAL
HIPOCALORICA

HIPOSODICA

CELIACOS

\
Estas dietas seran solicitadas por el personal que lo requi?ﬁ, siemp:\ y cuando la misma
sea avalada por RR.HH. a través de su Servicio Médico. La Contratista debera proveer los
menus y refrigerios respectivos segun las indicaciones profesionales. \
Se acompaia ANEXO 2 con Minués por regimenes médicos.
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8.9)

Servicio de catering para eventos especiales
10, 25, 50, 100, 200 y 500 (quinientos cientos) agentes.

Lunch: Cada servicio debera contemplar la inclusion de todo lo necesario para la realizacion
de los mismos, a saber:

Servicio Especial
Tablas fiambre y queso

Empanadas de carne, pollo y jamén y queso

Pizzas

Bebidas

Gaseosa Linea Coca 2 vasos por persona (330cc) o Agua Mineral x 500 cc

Mesa Dulce
Torta de Ricota
Tarta Combinada
Tarta Havanna
Selva Negra
Tarta Frutal
Tarta de Coco
Brownie

Tarta de Manzana
Torta de Coco
Masas secas

Descartables
Servilletas
Escarbadientes

Servicios Adicionales de Materia Prima
Gaseosa Linea Coca Cola 1 vasos extras
Hielo

Mano de obra
Personal de Cocina
Mozos

Manteleria y vajilla

Los oferentes deberan realizar una propuesta innovadora teniendo en cuenta los elementos
minimos descriptos anteriormente, informando tipo y marca del prnductp

8.10) Horarios de Funcionamiento

A- PLANTA RETIRO:

/

\
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Refrigerio: Dias habiles de lunes a viernes desde las 06:30 a 10:00hs y de 16hs a 18hs. sabados,
Domingo y feriados de 8:00 a 10:00hs

Almuerzo Diario: Dias habiles, de lunes a viernes desde las 11.30 hs. a 15:00 hs.

El primer turno sera a partir de las 11.30 hs, siendo el ultimo horario de ingreso al comedor a
las 15,00 hs. De acuerdo a nuestros horarios de ingreso/egreso de nuestro personal, este
sera sin intervalo por lo que debera ser con constancia el reacondicionamiento de las mesas
(reposicion de aceite, vinagre, servilletas, etc.) y limpieza de las mismas.

Para Directorio, Presidencia y Gerencia General debera ofrecerse para el almuerzo, un
Menu Ejecutivo en los horarios que los funcionarios lo soliciten, dentro de un rango horario
de 12 a 16hs.

Cena Diaria:
Dias habiles, de lunes a viernes desde las 21:00 hs. a 22:00 hs.

MENU Viandas para personal en horario extraordinario

Sabados:  12:00 hs (entrega en comedor) PARA LOS TURNOS MANANA Y TARDE
20:00 hs. (entrega en comedor) PARA EL TURNO NOCHE

Domingos:  12:00 hs (entrega en comedor) PARA LOS TURNOS MANANA Y TARDE
20:00 hs (entrega en comedor) PARA EL TURNO NOCHE

Si las necesidades de S.E.C.M. asi lo requiera o cuando el personal que realice horas
extraordinarias supere la cantidad de 40 personas, S.E.C.M. solicitara al concesionario la
apertura del saléon comedor en horarios extraordinarios, los mismos serian aproximadamente
y en casos eventuales los siguientes:

Sabados, Domingos 6 feriados: de 12:00 a 14:00 hs y/o de 20:00 a 22:00 hs.

De existir la necesidad de la apertura del comedor en horas extraordinarias, se coordinara
con el proveedor, con la antelacion necesaria, el mend que se debera suministrar en estas
ocasiones, debiendo los mismos reunir las condiciones y caracteristicas del menid Almuerzo
/ Cena diario.

B- PLANTA DON TORCUATO:

Almuerzo Diario

Dias habiles, de lunes a viernes desde las 11.30 hs. a 15:00 hs.
El primer turno sera a partir de las 11.30 hs, siendo el tltimo horariode ingreso al éomedor a
las 15,00 hs. De acuerdo a nuestros horarios de ingreso/egreso de nuer%g:u personal (turno
manana de Bhs. a 14hs. y tarde de 14hs. a 22hs) debera existir uh intervalo desde las 13,45
hs a las 14 hs., lapso en el cual se procedera al reacondicionamienta de las mesas
(reposicion de aceite, vinagre, servilletas, etc.) y limpieza de las mismas.

X
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Cena Diaria:
Dias habiles, de lunes a viernes desde las 21:00 hs. a 0:40 hs.

MENU Viandas para personal en horario extraordinario

Sabados:  12:00 hs (entrega en comedor) PARA LOS TURNOS MANANA Y TARDE
20:00 hs. (entrega en comedor) PARA EL TURNO NOCHE

Domingos:  12:00 hs (entrega en comedor) PARA LOS TURNOS MANANA Y TARDE
20:00 hs (entrega en comedor) PARA EL TURNO NOCHE

Horarios de comidas de la Escuela Infantil:
Desayuno: 9 hs

Almuerzo turno mariana: 11:30/ 13 hs
Merienda / Refrigerio: 15:30 hs a 16:30hs

Complemento alimentario (Refrigerios)

Por la manana: de 8:30 a 10:00 hs (entrega en los
sectores)
Por la tarde: de 16:00 a 17:00 hs (entrega en los sectores)

8.11) Medios, elementos y materiales para el servicio.

* El ingreso de mercaderias a las instalaciones de SECM. por cuenta de la

Contratista, debera realizarse de manera que no origine inconvenientes al desarrollo
de las tareas, ajustandose a las directivas que sobre horarios, lugares y formas
impartiran funcionarios de S.E.C.M.

La Contratista garantizara la provisién diaria en calidad y cantidad de materia prima,
utensilios y elementos, en general, indispensables para cumplir con el servicio diario,
teniendo en cuenta capacidad de almacenamiento. El menaje estard compuesto por
todos los elementos necesarios para preparar los alimentos.

La Contratista, mantendra los locales en buen estado de higiene y conservacion,
especialmente azulejos, campanas, vidrios, cocinas, hornos, depésito de residuos, etc.
Sera tarea del personal de la Contratista descongelar heladeras y camaras para su
limpieza.

No podran permanecer utensilios sucios o restos de alimentos al finalizar la jornada de
servicio diaria. Los productos de limpieza se almacenaran perfectamente identificados
en sitios alejados de los alimentos. Cada quince dias y fuera del horario de comidas, se
procedera a la limpieza profunda del area baldeando coq,,disengrasanies y
desinfectantes. Los detergentes a utilizar seran biodegradables.

En las instalaciones de cocina y depésitos de mercaderia deﬁerﬂn ncontrarse en
forma visible los cronogramas de limpieza que deberan indicar 'aramtgge, las tareas
que se realicen, la frecuencia correspondiente de las mismas y la firma de la persona
que realizo la tarea de limpieza. La frecuencia de Iimpi"@_zg, asi como los métodos a
utilizar seran los indicados por el servicio de bromatologia segtin la reglamentacién
vigente en la materia, R

—
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‘s Los alimentos o preparaciones que se guarden en camaras o heladeras no
permaneceran en deposito mas de 48 horas, previas a su consumicion.

« Diariamente deberan retirarse los residuos en los contenedores correspondientes vy los
mismos no podran permanecer en los sectores de depositos de alimentos, o
inmediaciones de los mismos. Debera contemplarse esta tarea en los fines de semana
a efectos de no dejar residuos o contenedores de basura en las instalaciones del salon
comedor y sin perjudicar el funcionamiento de S.E.C.M.

« Todos los alimentos que permanezcan en estado de conservacion y/o deposito para su
posterior elaboracion deberan estar guardados de forma correcta y ordenada,
presentando cada uno de ellos, el rétulo identifica torio, indicando fecha de elaboracion,
envasado, vencimiento, procedencia, informacion nutricional y forma de conservacion.

« Una vez adjudicado, el oferente debera presentar su manual de normas vy
procedimientos y dara estricto cumplimiento al mismo.

« El servicio bromatologico presentara a S.E.C.M., luego de cada inspeccion un informe
sobre las condiciones del servicio de cocina, como asi también los protocolos de
analisis quimicos de las muestras de alimentos, agua o hisopados tomados, dichos
informes seran presentados a la Contratista para su conocimiento debiendo ésta hacer
las modificaciones y mejoras necesarias para cumplir con las observaciones
efectuadas.

« Estara a cargo de la Contratista realizar el control integral de plagas, desinfeccion y
desratizacion de acuerdo a la normativa vigente, contratando para ello a empresas
habilitadas para tal tarea y establecera en su Manual de Buenas Practicas, el
procedimiento y frecuencia de las tareas de fumigacion.

8.12)Requisitos de calidad, cantidad, marcas, guarda y conservaciéon de los
productos y materias primas.

Todos los viveres que se empleen para la preparacion de los menus y refrigerios, como
asi también los condimentos deberan ser de primera calidad y marcas reconocidas,
ajustandose en todos los casos a las determinaciones del Codigo Alimentario Argentino y
a las especificaciones de este pliego.

El control en estos aspectos estara a cargo del servicio de comedor mediante
inspecciones de rutina bromatologicas.

En el caso de los viveres frescos, debera tenerse especial cuidado en la conservacién y
continuidad de la cadena de frio. Se realizaran las distintas provisiones parciales de los
alimentos, para su uso diario, evitandose estrictamente volver a congelar productos ya
descongelados.

S.E.C.M. verificara si las marcas enunciadas en esta especificacion técnica, son las
utilizadas durante la vigencia del contrato.

Aguellos productos que puedan ser elaborados por el Proveedor, podran ser parte
integrante de los productos sugeridos por S.E.C.M. siempre y euando respondan a las
normas de seguridad establecidas en el C.A.A., respeten las nnrn:"n\ié de sanidad y calidad
y hayan recibido la entera satisfaccion del cliente.

S.E.C.M. podra rechazar, cuando las circunstancias asi lo a j no o varios
productos utilizados, debiendo la Contratista realizar los cambi

8.13) Detalle de insumos ~':‘.:-
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Aceites: Puro o mezcla, segun las calidades especificadas en el listado de vi sV
marcas, R de
Fluido y limpio a 25 grados centigrados. Envasados reglamentariamente con .
fechas de
vencimiento. Almacenados en lugares oscuros.
Aceite Light tipo cocinero
Aceite en spray tipo fritolin para cocinar
Azucar: Blanco de primera calidad, seca. Libre de dextrinas, materias amilaceas y
sustancias
Extraias. Envasada bajo normas, con fecha de vencimiento.
Cacao en polvo: Dulce, desgrasado, no mas del 8% de grasas, 6% de azucares. No se
admite
cascarilla de cacao.
Carnes: apta para el consumo, fresca, oreada, en buen estado de conservacién. Se
eptaran
solamente carnes con bajo contenido de grasas de animales jovenes.
Pollos, de primera calidad, de mediana gordura, frescos, sanos, pelados y eviscerados
sin
patas ni cabeza.
Los pescados deberan ser frescos y de primera calidad.
Frutas y Verduras: deberan ser de estacién, frescas y de primera calidad, libres de
impurezas,
productos extrafios, materias terrosas o parasitos.
Cereales: Libres de impurezas, productos extranos, materias terrosas o parasitos.
Aspecto
Uniforme. Los granos enteros, sanos, sin puntos negros, en sus envases
correspondientes con fecha de envasado y vencimiento.
Arroz, tipo Doble Carolina, ‘que no se pasa” podra solicitarse arroz integral para
dietas
especiales.
Fideos, elaborados con harina de trigo duro o de sémola o semolin de primera calidad.
no mas del 14% de agua, sin colorantes. Variedad: al huevo o espinaca.
Avena, arrollada, limpia. En envase original.
Pan, tipo francés, sin grasa, fresco del dia en piezas de aproximadamente 50 gramos
Harinas: de trigo, tipo 4 ceros sin humedad. Con envase reglamentario. De maiz,
granulada, sin harina de otros cereales. Se admite de coccién rapida.
Galletitas: tostaditas tipo riera
Condimentos: De primera calidad, libre de parasitos u otros elementos extrafios, con
envases herméticos y fecha de vencimiento.
Dulce de batata/ membrillo: pasta homogénea, consistente y brillante, no menos del
50% en peso de solidos solubles. Envasado con fecha de vencimiento.
Frutas o coctel de frutas en lata: Amarillos, sin piel, con almibar, y/o Light. Latas limpias
con fechas de vencimiento.
Lacteos: Leche fluida, fresca, no menos del 1,5% de grasa, sin el agregado de azicar,
no materias amilaceas. En sachet o cartén, refrigeradas a mas de 8 grados
centigrados, sin perder la cadena de frio. No se admiten congelax dmite para
preparaciones unicamente, leche en polvo en una dilucién no m , en agua
previamente hervida. Envasada correctamente, humedad no su al 3%, \los lipidos
totales no inferior al 26%, los prétidos no inferiores al 25%, glicidos minimos 36.
Conservadas en envase original. Con fecha de vencimiento a Ig vista. |
Quesos: de rallar de pasta dura, homogenea, sin manchas extrafias al'\color, con sabor
propio del tipo. Maduracién minima 3 a 6 meses. e
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De pasta semi- dura, tipo Fynbo o de postre en envase original con fecha de vencimiento.
Queso blanco descremado, port salud light o de rayas en hebras con bajo contenido en
grasa
Legumbres: Granos seleccionados, tamafio uniforme. Libres de sustancia extrafias o
parasitos. Ultima cosecha. Con fecha de vencimiento. Hasta 13% de humedad.
Manteca: De calidad extra o primera. Con envoltorios reglamentarios. Fecha de envase y
vencimiento a la vista.
Mermeladas: De durazno, damasco o frutilla, sin agregado de harinas, en buen estado de
conservacion. Sélidos solubles no menos de 65%. En envases originales con fecha de
vencimiento a la vista. Y su version light
Polvo para flan: Homogéneo con aromas naturales o artificiales, en buen estado de
conservacion. Con fecha de vencimiento.
Polvo de gelatina: Reconstituida, debe mantener su forma a temperatura ambiente.
Envases reglamentarios con fecha de vencimiento, y su version light
Polvo para mousse de chocolate: tipo royal, homogéneo, en buen estado de
conservacion. Con fecha de vencimiento.
Tomate al natural: Pelados, envasados en debido estado de madurez, enteros o en
trozos. El triturado no debe contener mas del 13% del peso en piel, fibras y semillas en
conjunto. Con fecha de vencimiento.

Los productos enunciados deberan adecuarse a las calidades especificadas en el listado
de viveres y marcas.

8.14)Gramajes y cantidades
. Los Mentes propuestos por el proveedor podran ser controlados y autorizados,
mensualmente, por un especialista en Nutricidon y/o referente del Sector que
determinare S.E. Casa de Moneda.
. El peso total de servicio que incluye entrada, PP con guarnicién y postre
debera cumplir el peso de 730grs. Dependiendo del producto terminado: Siendo:
Entrada: 150gr
PP + guarnicion 400gr
Postre: 180grs

. El peso total de servicio de MENU EJECUTIVO como asi tambien el servicio
del VIANDA PREELABORADA, que incluye Entrada, Plato principal con guarnicién y
postre debera cumplir el mismo peso que el menl que se ofrece en Planta Retiro. En
el caso del Menu Ejecutivo se incluira bebida individual.

. El proveedor debera adaptar los menus mensuales a las estaciones de verano

e invierno, proponiendo alimentos y preparaciones estivales acordes y la elaboracién
debe ser con poca sal agregada.

. Se establecen los criterios de aceptacion para la combinacion de platos segtin
su gramaje y su aporte calorico.

. Se presentaran dos modalidades de men(s mensuales en su version verano e
invierno. -
. Los menus diarios compuestos de entrada + PP + pos e pasar del
gramaje indicado y se confeccionara en base a la lista que integra el présente

documento. .f

8.15) Envases o contenedores
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La Contratista dispondra de contenedores suficientes y aptos para ar—"
los viveres frescos durante su transporte a S.E.C.M. de caracteristicas y siones-que 7. .
faciliten su manipuleo y/o maniobras de carga/descarga desde la entrada a la empresa=-"
hasta las instalaciones del comedor. Los viveres deberan transportarse en envases
adecuados acorde a sus caracteristicas, asegurando su refrigeracion y optimo estado
para su uso. Asimismo, deberan contemplar la provision de los contenedores necesarios y

de capacidad adecuada para el traslado y deposito de residuos provenientes del servicio

de comidas.

8.16)Suministro de mercaderias

El suministro de mercaderias debera contemplar la provisién necesaria para atender los
menus programados diariamente, mas un porcentaje por cualquier incremento eventual
en el nimero de comensales.

Se debera calcular de manera que estén asegurados los diferentes platos en todo el
periodo, incluyendo todas las raciones fuera de hora que seran servidas cuando razones
operativas asi lo indique

La Contratista debera contar con las balanzas apropiadas en gramos y kilos que permitan
realizar el pesaje de las mercaderias, por pieza, por porciones o de cualquier otro control
de peso, que considere necesario realizar S.E.C.M.

Las entregas de mercaderias seran en dias habiles administrativos en el horario de 06.00
a 15.00 hs, en caso de ser necesario realizar entregas fuera de lo establecido se debera
acordar fecha y hora con el Sector Comedor.

8.17)Stock permanente

Como stock obligatorio y fuera de la provision diaria, la Contratista debera prever un Stock
de viveres, para atender la totalidad del personal de la dotacién, como medida preventiva
para los casos de condiciones adversas y/o razones de orden operativo, que no permitan
cumplir con el servicio programado. Dicho Stock sera rotado y renovado
permanentemente, debiendo guardarse separado del resto de las mercaderias

8.18)Guarda y Conservacion

Una vez depositado el material de uso y las provisiones en los depositos
correspondientes, sera responsabilidad de la Contratista el traslado, guarda vy
conservacion de los mismos.

8.19)Detalle de cortes de carne vacuna

PARA PREPARACIONES AL HORNO '
« TAPA DE NALGA
« CUADRIL 3
« COLITA DE CUADRIL / T
« LOMO (Menu Ejecutivo) / A\ D
PARA PREPARACIONES DE ESTOFADOS ~
« PALETA .f*“-*
« PALOMITA \
Dr. Enriqua P
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« CUADRADA
« BOLA DE LOMO
- LOMO (PARA PREPARACIONES DE GUARDERIA INFANTIL “exclusivamente”)

PARA PREPARACIONES CON CARNE PICADA
« PALETA

« BOLA DE LOMO

« NALGA

PARA MILANESAS
= NALGA

« BOLA DE LOMO
« PECETO

PARA ENTRADAS FRIAS
« PECETO
« CUADRADA

PARA CHURRASCO
« BIFE DE CUADRIL, DE CHORIZO O LOMO
» Exclusivamente: LOMO (DIRECTORIOQ)

8.20) Detalle de cafeteria

CAFE MOLIDO, TE NEGRO EN SAQUITOS / HEBRAS, MATE COCIDO EN SAQUITOS,
LECHE LIQUIDA TIPO LARGA VIDA, DESCREMADA AZUCAR BLANCA EN SOBRES
INDIVIDUALES, EDULCORANTES EN SOBRES INDIVIDU%ES_

8.21) Detalle de condimentos y aderezos |\

KETCHUP, MOSTAZA, SALSA GOLF, MAYONESA, MAYONESA LIGHT, ACEITE DE
OLIVA, ACEITE TIPO COCINERO LIGHT, LIMON, ACETO BALSAMICO, SALSA DE
SOJA CON BAJO CONTENIDO EN SODIO, VINAGRE, SAL, SAL CON MENOS
CONTENIDO EN SODIO, PIMIENTA BLANCAEN P 0, ETC,,
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NEXO 3 DESAYUNO, MERIENDA Y COLACIONES PARA ESCUELA

A
INFANTIL

OPCIONES DE DESAYUNO “LA MONEDITA"

LECHE CHOCOLATADA —ENVASADA- 200ml.

YOGUR BEBIBLE Y/O SOLIDO ~VAINILLA O FRUTILLA- 170/ 200ml.-grs.
LECHE

PANITOSTADO CON DULCE DE LECHE

GALLETITAS/VAINILLAS

BISCOCHUELO DE VAINILLA

BAY BISCUIT

OPCIONES DE MERIENDA “LA MONEDITA”

LECHE CHOCOLATADA ~ENVASADA- 200m.

YOGURT BEBIBLE O SOLIDO ~VAINILLA O FRUTILLA- 170/200ml.- Grs.
LECHE

PAN/TOSTADO CON DULCE DE LECHE

GALLETITAS/VAINILLAS

BISCOCHUELO DE VAINILLA

MANZANA ASADA

FRUTA

OPCIONES DE COLACION “LA MONEDITA”

LECHE CHOCOLATADA ENVASADA 200mi.

YOGURT BEBIBLE O SOLIDO ~VAINILLA O FRUTILLA- 170/200ml.grs.
LECHE

PAN/TOSTADO CON DULCE DE LECHE

GALLETITAS/VAINILLAS )\/\
BISCOCHUELO DE VAINILLA / \
FRUTA ( \




ANEXO 4
LISTADO DE VARIEDADES DE ENSALADAS

Capresse (cherry, queso y albahaca)

Rucula con parmesano, ajo y almendras

Remolacha, zanahoria y huevo

Ensalada Rusa

Ensalada de Papa, huevo y cebolla

Tomate, choclo y ajo

Brocoli y Tirabuzones

Ensalada Griega (Arroz, aceituna negra, tomate cherry, queso en
barra)

Repollito de Bruselas

Arroz, atun, choclo y arveja

Tirabuzon, tomate cherry, apio, queso y aceitunas
Radicheta, parmesano, semillas (chia, sesamo, quinoa)
Brote de soja, chauchas, lonja de zanahoria

Rabanito, zanahoria, cherry, repollo morado

Lechuga morada, ajo, cebolla morada, tomate y pepino
Tomate, huevo y cebolla

VARIEDADES PARA BUFFET FROID

Vittel

Tone

Carne al escabeche

Lengua a la

vinagreta

Bandeja de longaniza, J. crudo, J, cocido,
Lomo y queso

(Queso Azul, gruyere, parmesano, mar del
plata)

Ensalada Rusa

Ensalada Waldorf

Berenjenas al escabeche (Variedad de
Escabeches)

Huevo relleno

Matambre casero de carne
Matambre de polio / \

ANEXO 5
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MENU EJECUTIVO

ENTRADAS:

JAMON CRUDO C/ PALMITOS

PINCHOS DE POLLO C/ VERDURAS
ENSALADA CAPRESSE

BRUSQUETA DE JAMON CRUDO C/ RUCULA

PLATO PRINCIPAL CON GUARNICION:
» LOMO C/ PAPAS CUNA
- SORRENTINOS CON SALSA CHAMPINON
« PECHUGAS RELLANAS C/ RATATOILLE

POSTRE:
« ENSALADA DE FRUTA C/S HELADO
« FLAN CASERO C/S CREMA-DULCE DE LECHE
+ BROWNIE CON HELADO

PLANILLA DE COTIZACION

MODULO RETIRO

1 Ment Almuerzo/Cena diario (de lunes a viernes).
Cantidad 225.000

Cantidad diaria aproximada: 900 (novecientos)
comensales en horarios de almuerzo y 90 (noventa)
comensales en horario nocturno, cenas. Y

2 | Complemento Alimentario (Refrigerio diario al
personal presente) V&

Cantidad 340.000 /] \
Cantidad diaria aproximada: 1.200 (mil doscientos)’ \
refrigerios. X

1
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3 | Menu para nifios de Escuela Infantil

Cantidad 21.000
Cantidad diaria aproximada: 80 (ochenta)
comensales (almuerzo y/o cena).

) Mena Viandas (para personal que trabaja en
horario extraordinario)

Cantidad 20.000
Cantidad aproximada: 150 (ciento cincuenta) por
dia, para los dias sabados, domingos y feriados.

5 Agasajo J:ara el personal
Fﬁnti ad anual aproximada 1200 (mil doscientos)
ortas

6 | Servicio de catering para eventos especiales
Cantidad: 600

Se debera cotizar geciu de servicio por
persona:300 agen

7 » Servicio de cafeteria adicional
Cantidad: 10.000
Cantidad aproximada diaria 40(cuarenta)

8 | » Menu Ejecutivo para
Directorio/Presidencia/Gcia Gral.
Cantidad anual aproximada: 10.000
Cantidad diaria aproximada:40 (cuarenta)
comensales para Almuerzo.

MODULO PLANTA DON TORCUATO

8 » Viandas Pre elaboradas para Planta DT
Cantidad: 100.000

Cantidad aproximada 300 viandas diarias de lunes
a domingo.( Aimuerzo y/o cena).y 200 dias no

Iarales

\
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MECANISMO DE READECUACION DE VALORES UNITARIOS

1 Generalidades

Durante la vigencia del contrato y cuando por causas no imputables a las partes
se produjeren alteraciones significativas en los precios, podra aplicarse el
Mecanismo de Redeterminacion de Precios, con el objetivo de mantener la
ecuacion economico-financiera de los mismos a través de valores
compensatorios.

Este Procedimiento se regira por las disposiciones de este apartado.

e El calculo se realizara conforme a la Férmula Polindmica segun se
define a continuacion.

« El| pedido de redeterminacion no podra realizarse si no hubieran
transcurrido al menos NOVENTA (90) dias corridos desde el inicio de
las tareas y/o NOVENTA (90) dias corridos desde la redeterminacion
inmediata anterior.

¢ A los fines de fijar el indice de redeterminacion, el calculo de
variacion de fluctuacion de pecios se realizara mediante la aplicacion
de la Variacion que surja de la Formula Polinémica al ultimo valor
unitario vigente, para cada uno de los items en la Planilla de
Cotizacion que resulte adjudicada. El nuevo valor que surja de aplicar
esta metodologia sera aplicable a partir del mes inmediato posterior al
mes en el que se realiza el calculo.

e El pedido de redeterminacion solo podra ser tramitado siempre
que la variacion que surja de la Férmula Polinémica sea magal
7% (siete por ciento).

10.2 Formula Polinomica — Definicion

La Variacion a aplicar a los valores unitarios de los items cotizados vy
adjudicados surgira de la aplicacion de la siguiente formula:

Variacion a Aplicar sobre dltimo precio del item = 40% x Variacién
Componente “Mano de Obra” + 60% x Variacién Componente “Insumos y
Otros”

donde,

Variacién Componente "Mano de Obra": corresponde a la yariacion de k
grilla salarial respecto de los ingresos basicos conformados para los
trabajadores que se desempefien bajo el régimen del Convenio Colectivo de!
Union de Trabajadores, Hoteleros y Gastronémicos de la Reptiblica Argeﬁ@'
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401/05 o el que en el futuro lo reemplace, Categoria Comis de Cocina,
incluyendo:

» Sueldo basico

« Acuerdos salariales sobre sumas remunerativas

* Acuerdos salariales sobre sumas no remunerativas

 Sueldo Anual Complementario y Cargas Sociales.

A tal efecto, la base de calculo sera la (ltima Acta Acuerdo debidamente
homologada por el Ministerio de Trabajo, Empleo y Seguridad Social; a)
inicialmente, al momento de presentacion de la oferta; y b) posteriormente,
en cada Fecha de Calculo.

Variacion Componente “Insumos y Otros”: corresponde a la variaciéon en el
indice de Precios Internos al por Mayor (IPIM) relevado por el Instituto
Nacional de Estadisticas y Censos — Rubro A Productos Agropecuarios. A los
efectos del calculo de la variacién de este componente, se consideraran los
dltimos valores publicados a) inicialmente, al momento de presentacion de la
oferta; y b) posteriormente, en cada Fecha de Calculo.

10.3 Sobre el procedimiento

Presentada la solicitud de redeterminacién de precios, SECM procedera a
calcular la Variacion a Aplicar y el nuevo Valor Unitario para cada item de la
planilla de cotizacion.

Al solo efecto de verificar si se encuentra habilitado el procedimiento de
redeterminacion de precios, se aplicara a los items expuestos la variacion
operada, conforme la incidencia y los parametros fijados en el numeral 10.2,
tomando como base los indices correspondientes al mes inmediato anterior al de

presentacion de ofertas, o el mes de la ultima redeterminaciéon aprobada, segun
corresponda.

La decision sobre la redeterminacion de precios recaera sobre las autoridades
que correspondan de acuerdo al Anexo | del Reglamento de Contrataciones,

considerandose el monto total —incluidas las redeterminaciones- al que asciende
el contrato.
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CLAUSULAS PARTICULARES

Licitacion Publica N2 732

Expediente N2 33116
Objeto: SERVICIO DE COMEDOR.

Presentacion de ofertas: Las ofertas deberan presentarse en el buzon de la Gerencia de
Compras en sobre cerrado, detallando solamente el N° de Expediente y Fecha de Apertura,
antes de la fecha y hora indicada para la apertura.

Se recomienda que el sobre con la oferta sea presentado con 24 hs. de antelacion a la fecha
de apertura, el cual permanecera cerrado hasta el Acto de la Apertura, pudiendo el oferente
presenciar la misma.

Apertura: el acto de apertura se celebrara el dia 05 de Junio de 2023 a las 12:00 Hs.

Cronograma:

Inicio |  Fin Hora Lugar [
Hasta 3 (tres) dias
antes de la apertura

Presentacion de | Hasta el momento de la
Ofertas apertura

Apertura 05/06/2023 | 05/06/2023 12:00 Sala de aperturas Area de Compras

Consultas 9:30a17:00| cmcompras@casademoneda.gob.ar

12:00 Area de Compras Nacionales

Mantenimiento de la Oferta: las ofertas tendran validez por el término de sesenta (60) dias
corridos, contados a partir de la fecha del Acto de Apertura, de acuerdo a lo establecido en

el punto 4 de las Clausulas Generales.

AV. ANTARTIDA ARGENTINA 2085
(C 1104 ACH) CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES

TEL: (0541 ) 5776 — 3400 y lineas rotativas
TEL-FAX: (0541 ) 5776 - 3400
cmcompras(@casademoneda.gob.ar
www.casademoneda.gob.ar
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Garantias

Las garantias a consignar para la presente licitacion son las siguientes:

Garantia de mantenimiento de oferta: El oferente debera constituir una Garantia por
un importe no inferior al 5% (cinco por ciento) del monto total cotizado debiendo
acompanar la misma en su propuesta. En el caso de cotizar con alternativas, la garantia
se calculara sobre el mayor valor propuesto.

Garantia de adjudicacién: El adjudicatario debera constituir dentro de los 10 (diez) dias
subsiguientes a la notificacion de la adjudicacion una garantia por un importe total del
15% (quince por ciento) del monto total adjudicado. En caso de firma del exterior el
plazo para la presentacion de la garantia se extiende a 10 (diez) dias de recibida la
orden de compra.

Plazos para todos los renglones:

Plazo de inicio: Inmediato a la adjudicacion. Se suscribird entre las partes un acta de inicio de
prestacion del servicio.

Plazo de ejecucion: por el término de VEINTICUATRO (24) MESES o hasta agotar las
cantidades previstas, lo que ocurra primero.

Lugar de Entrega: Retiro Sito en Pedro Zanni 370 C.A.B.A. de 09,30 a 18 hs. y Planta Don
Torcuato Sito en Ruta Panamericana Km. 25,500 DON TORCUATO

Criterio de evaluacion y seleccién de ofertas: la adjudicacion debera realizarse a favor de
la oferta mas conveniente para la S.E.C.M., teniendo en cuenta el precio, la calidad, la
idoneidad del oferente y demas condiciones de la oferta

AV, ANTARTIDA ARGENTINA 20858
(0 11 ACH | CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES

TEL: { 0841 3 5776 - 3400 ¥ lineas rotativas
TEL-FAX: (0541 ] 3776 - 3400
cancompeas i csademonedn gob. ar

www casidemonedn. gob or
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ANEXO N° I

MODELO DE CARTA DE PRESENTACION

BUBNOS AIMBB, .....icuinsinaiissiiiiiiminmsnsvansusanins
Senores
S.E. CASA DE MOMNEDA
Av. Antartida Argentina 2085
Buenos Aires
Republica Argentina

en adelante el Oferente, representada legalmente porel Sefior .......................
................ presenta su oferta de conformidad con lo establecido en el PLIEGO DE
BASES Y CONDICIONES denominado SERVICIO DE COMEDOR. que es objeto de la
Licitacion Publica N° 732 .

E| Oferente declara expresamente que:

La oferta se ajusta integramente a los documentos de la contratacion y que la
presentacién no esta impedida o afectada por ninguna de las incompatibilidades que alli se
establecen.

Que no tiene relacion de dependencia ni vinculacion directa o indirecta con S.E.C.M.,
ni con el Estado Nacional, ni con sus directivos o funcionarios.

Que la Oferta es valida y permanecera vigente por el lapso y en los términos
establecidos en el Pliego de Bases y Condiciones.

Declara que la presentacion de la oferta significa el pleno conocimiento y aceptacion
de las normas y cldusulas establecidas en el pliego (Especificaciones Técnicas; Clausulas
Generales; Clausulas Particulares y Anexos).

Que renuncia a cualquier reclamacion o indemnizacion en caso de error en la
interpretacién de los Pliegos de Bases y Condiciones y demas documentos aplicables al
presente llamado. S.E.C.M. no sera responsable por cualquier error u omision en la
preparacion de esta oferta.
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Declara la veracidad y exactitud de toda la informacién proporcionada, y auforiza

CASA DE MONEDA ARGENTINA

mediante la presente, a que cualquier persona fisica o juridica suministre a S.E.C.M. toda la
informacion que se considere necesaria para verificar la documentacion gue se presenta.

Que se compromete a proporcionar cualquier informacion adicional que le fuera
requerida o aclaraciones sobre la documentacion presentada y en caso de no hacerlo sera
motivo suficiente para eliminar su oferta.

Que en el caso de resultar adjudicatario, se compromete a presentar la garantia de
cumplimiento del Contrato, asi como también a suscribir la Orden de Compra dentro del plazo
fijado por S.E. C.M.

Que en el caso de que no mantuviera la oferta por el plazo indicado, qQue no
presentase la garantia de cumplimiento del contrato a satisfaccion de esta Sociedad, o que
no suscribiese la Orden de Compra dentro del plazo fijlado por S.E.C.M., se perdera la
garantia de oferta.

Atentamente.

Firma del Representante Legal  ......c.ccooiiiiiiiiiciiiiiinn

Nombre y Sello de la Empresa  ....occiviviiicieiinciicnnninnn,

Domicilio legal / especial

Correo electronico

Telefono e
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L. —

ASPECTOS LEGALES

A los efectos de acreditar su capacidad legal, el oferente debera presentar:

a...

Estatuto o Contrato Social, con todas las modificaciones, si las hubiere vigentes, y
constancias de sus respectivas inscripciones en los Registros Publicos correspondientes.

Acta de Asamblea y/o Acta de Directorio con la distribucién de los cargos vigentes al
momento de realizar la oferta o Acta de socios donde conste la designacion de los socios
gerentes vigentes.

En caso de ser una empresa unipersonal debera acompanar copia del D.N.I. del titular y
copia de la constancia de Inscripcién a Ingresos Brutos o Convenio Multilateral.

Poder especial y/o General, otorgado ante Escribano Publico, por el que se designa, a
uno o mas representantes con facultades amplias y suficientes para representar al
oferente sin limitacion alguna, y para obligar a los mandantes durante el proceso licitatorio,
en el supuesto que la persona designada no fuere el representante legal de la oferente.

Si se tratare del representante legal, bastara que el documento social que contenga, de
manera expresa, las facultades requeridas anteriormente.

NOTA: Toda la documentacion solicitada en los items anteriores, con excepcién del
item c, debera estar certificada por Escribano Publico; indicando el notario que

interviene de manera expresa, libro, folio, numero de acta y demds circunstancias
identificatorias del documento original cuya copia certifica.

-

A los efectos del cumplimiento de sus obligaciones los oferentes deberan constituir
domicilio legal y especial en la Ciudad Auténoma de Buenos Aires de la Republica
Argentina o en la Provincia de Buenos Aires, indicando nimero de teléfono/fax y direccion
de e-mail, y quedaran sometidos a los TRIBUNALES FEDERALES con asiento en esta
ciudad.

Para el supuesto de Sociedades constituidas en el extranjero:
- Acreditar la existencia de la sociedad con arreglo a las leyes de su pais.
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notificaciones judiciales y/o extrajudiciales.

- Designacién de uno o mas representantes con facultades amplias y suficientes para
representar al oferente sin limitacién alguna, y para obligar a los mandantes durante
el proceso licitatorio, en el supuesto en que la persona designada no fuera el
representante legal del oferente.

- 5l se tratare del representante legal, bastara que el acta de directorio contenga, de

manera expresa, las facultades requeridas anteriormente.

NOTA: Toda la documentacion, procedente del extranjero, destinada a acreditar
requisitos establecidos en este pliego, debe estar apostillada de acuerdo a la normas de
la Convencion de la Haya. En caso de que provengan de un pais que no la hubiese
suscripto, debera respetar la reglamentacion de la Republica Argentina en materia

consular.

g- Para el supuesto de Uniones Transitorias de Empresas:

- Constitucion o Compromiso U.T.E., su objeto y la constancia de su respectiva
inscripcion registral o constancia de iniciacion del tramite respectivo.

- ldentificacion de las personas fisicas 0 juridicas que las integran e identificacion de
las personas fisicas que integran cada empresa.

- Declaracion de solidaridad de sus integrantes por todas las obligaciones
emergentes de la presentacion de la oferta, de la adjudicacion y de la ejecucion del
contrato.

Se entendera cumplida la obligacion de acompanar la documentacion del Anexo
Il si la misma hubiese sido debidamente presentada con anterioridad: siempre y

cuando se encontrare vigente y actualizada en caso de corresponder.
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ANEXO N° Il

ASPECTOS ECONOMICO - FINANCIEROS

A los efectos de acreditar su capacidad economica financiera el oferente debera presentar:
a) Estados Contables de los dos (2) dltimos ejercicios anuales con dictamen del

profesional en Ciencias Econdmicas con certificacion de firma por el Consejo
Profesional, y copia certificada del Acta de Asamblea aprobatoria de dichos estados.

ASPECTOS PREVISIONALES

Deberan presentar:

a) Comprobante de pago de los ultimos tres (3) meses de aportes previsionales (F-931)
de AFIP, Cooperativas Monotributo (F910 o F996) de AFIP.

PARA LAS EMPRESAS DEL EXTERIOR:

A los efectos de acreditar su capacidad econdmica financiera el oferente debera presentar,

de acuerdo a las leyes de su pais:

a) Documentacion relativa a los dos ultimos ejercicios economicos.

Se entendera cumplida la obligacion de acompanar la documentacion del
Anexo lll siempre gue la misma haya sido presentada y cuya fecha de

presentacidon no supere el afo a partir de la fecha de apertura del presente
llamado.
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ANEXO N° IV N e OF

ASPECTOS TECNICOS

A los efectos de acreditar su capacidad técnica el oferente debera presentar:

a) Nomina de las empresas a las que provean productos/servicios similares al solicitado
en la presente, nombre y datos de las mismas y cualquier otro dato considerado
importante para la mejor evaluacion de la capacidad técnica de la empresa, adjuntando
Certificados de satisfaccion. (ver MODELO ADJUNTO).

b) Declaracion Jurada de habilidad para contratar con el Estado Nacional.

c) Declaracion Jurada de todos los juicios que mantengan con el Estado Argentino 6
particulares (en caso de ser parte en algun un juicio se debe mencionar: caratula,
numero de expediente, juzgado y secretaria).

d) En caso de poseerlo podran presentar copia del Certificado de Norma de Calidad 1SO,
igual o superior al N° 9000 o en su defecto documentacion que acredite que la empresa
se encuentra oficiaimente en proceso de Certificacion de esta Norma en relacion con el
proceso de produccion del producto y/o servicio de que se trata.

ANEXO N° 4 - MODELO REFERENCIAS COMERCIALES

EMPRESA/ DENOMINACION | DURACION | FECHA | OBSERVACIONES CONTACTO
ORGANISMO DEL SERVICIO/ | /CANTIDAD
CONTRATANTE PRODUCTO
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OBLIGACIONES DE LA ADJUDICATARIA CUYO PERSONAL PRESTE SERVICIOS EN EL
AMBITO DE CASA DE MONEDA:

1. La adjudicataria debera afectar el personal necesario y suficiente para un correcto y normal
desarrollo de los servicios, debiendo éstos poseer buena presencia, y ser idéneos en las
tareas que se le asignen.

2. Debera proporcionar antes del inicio de su actividad una némina de la dotacién, detallando
tipo y numero del documento de identidad, fecha de nacimiento y domicilio, la que debera ser
actualizada con suficiente anticipacion en caso de reemplazos y/o ampliaciones.

3. IMPORTANTE: Ante requerimiento de SECM, debera presentar el Certificado de
Reincidencia y/o de Antecedentes Penales, expedido por el Registro Nacional de
Reincidencia y Estadistica Criminal y Carcelaria, actualizado a la fecha de comienzo de la
prestacion, de todo el personal que prestard servicios en SECM, como asi también, de
aquellas personas que se efectuaren posibles reemplazos. Si requeridos los Certificados, no
fueren presentados, SECM quedara facultada a impedir el ingreso del personal de la
contratada.

Esta limitacion no eximira a la adjudicataria de la responsabilidad del cumplimiento del
servicio contratado.

La adjudicataria procedera al inmediato relevo de aquellos agentes que no reunan las
condiciones exigidas, o bien que, por cualquier motivo incurriera en faltas, a juicio de Casa de
Moneda y a su sola indicacién. Aun en el caso de que, como consecuencia directa o indirecta
de este relevo, la adjudicataria se viera obligada a indemnizar por despido o cualguier otro
concepto al referido personal, Casa de Moneda no responderé ni estara obligado a hacerse
cargo de ningun pago, total o parcial, efectuado por aquélla.

Queda entendido, no obstante, que el consentimiento para la actuacion de su personal no
libera a la adjudicataria de ninguna de sus responsabilidades contractuales.
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OBLIGACIONES DE LA ADJUDICATARIA CON SU PERSONAL:

La firma adjudicataria estara obligada al cumplimiento de todas las disposiciones vigentes y
las que se dicten en el futuro en materia previsional, laboral, de riesgos de trabajo y de
seguridad social.

A esos efectos, la adjudicataria estara obligada a presentar junto con cada factura las
constancias del cumplimiento mensual de las obligaciones laborales, previsionales e
impositivas que se deriven del contrato, la que debera estar acompanada de las copias de las
boletas de depésito y la némina y monto percibido en el mes que se declara del personal que
cumple tareas en Casa de Moneda

En caso de no cumplirse tales requisitos, esta CECA se reserva el derecho de retener la
totalidad de los importes que sean debidos con motivo del contrato hasta tanto sea
presentada la documentacion antes indicada.

El incumplimiento reiterado de la presentacion de la documentacion requerida dara lugar a la
rescision del contrato, sin perjuicio de denunciar ante los organismos de contralor pertinentes
las anomalias registradas, de conformidad con lo previsto en la Ley N? 27430.

CERTIFICADO DE COBERTURA:

La adjudicataria presentara, en forma mensual y durante la extension del contrato y/o
ampliaciones, el Certificado de Cobertura emitido por la Aseguradora de Riesgos del Trabajo
(ART) que tiene contratada para su personal en relacién de dependencia o, en su defecto, el
pago mensual de la Pdliza de Accidentes Personales para el personal que reviste en otra
modalidad de prestacion.

Debera informar de igual modo, el procedimiento a seguir en caso de accidente de trabajo de
su personal.

La Gerencia usuaria no podra librar el Acta de Iniciacion sin la constancia de cumplimiento,
por parte de la adjudicataria, de la documentacion

IDENTIFICACION DEL PERSONAL.:

Toda persona que desarrolle tareas dentro de la CECA debera contar con una credencial a la
vista que lo identifique a él, a la empresa para quién trabaja y a la Aseguradora de Riesgo de
Trabajo a la que esta afiliado. Por otra parte, debera portar su documento personal de
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identidad en todo momento. El uniforme de trabajo sera de utilizacion obligatoria, en caso de
corresponder.

ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL.:

Todo personal debera contar y utilizar los elementos de proteccion personal esta actividad
requiere de acuerdo a la normativa que la rija. Se debera llevar un registro de la entrega de
estos elementos, como asimismo de las herramientas que vayan a utilizar e ingresar a la
CASA.

ORDEN Y LIMPIEZA:

Los materiales de desecho de cualquier tipo que se generen como resultado del servicio que
se preste, deberan ser retirados de inmediato por el generador y dispuestos de acuerdo a su
procedencia teniendo en cuenta las reglamentaciones vigentes en la materia. En caso de
residuos peligrosos se debera entregar a Casa de Moneda el certificado de destruccion y/o
tratamiento de los mismos.

Queda expresamente prohibida la dispersion de elementos, mercaderias, materiales,
utensilios, herramientas y objetos que interfieran el paso u obstaculicen el libre transito.

CLAUSULA DE INDEMNIDAD:
El adjudicatario debera suscribir el Anexo Declaracién Jurada de Indemnidad.

COMPROMISO DE CONFIDENCIALIDAD:

El adjudicatario que, por su relacion con esta Casa de Moneda, pudiera tomar conocimiento
de informacién confidencial, debera suscribir el “Acta de Compromiso de Confidencialidad”, en
lo gue respecta al tratamiento de la informacion de la Institucion que se agrega como Anexo

RESPONSABLE DE HIGIENE Y SEGURIDAD:

Toda empresa adjudicataria de un servicio cuyo personal desarrolle tareas dentro de esta
SECM debe designar un Responsable en Higiene y Seguridad.

El mismo debera ser un profesional con especializacién en la materia, presentado mediante
una notificacion formal de la empresa contratista.
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El mismo tiene como mision, antes de la iniciacion de las tareas, planificar e implementar el
cumplimiento de la normativa vigente en materia de Seguridad e Higiene, asi como las

normas internas de la SECM.

La empresa contratista debera, antes del inicio de las tareas, presentar ante CMSE el plan de

seguridad vigente y actualizado.

Toda la documentacion debera ser entregada al Area de Seguridad e Higiene.
La SECM podra solicitar, de acuerdo al riesgo, la asistencia por mayor tiempo del profesional.

A todos los efectos del presente, el teléfono de contacto de la Gerencia de Seguridad es

5776-3450 y del Area de Seguridad e Higiene es 5776-3474.

\iz
f
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ANEXO DECLARACION JURADA DE INDEMNIDAD
Lafirma. ... OECIAMA DAjO juramento que en caso de

resultar Adjudicataria las personas designadas para ejecutar las tareas objeto de la prestacion
del presente servicio contratado y sus posibles ampliaciones, no mantiene vinculo contractual
alguno con ese SECM, no existiendo por parte de esa Entidad ningun tipo de responsabilidad,
por lo que no respondera ni estara obligada a hacerse cargo de ningun pago, total o parcial a

cualesquiera de las personas que intervengan por la
firma......cooieiniiii .80 €1 cumplimiento del servicio que prestara la
misma.

En caso que SECM debiera abonar suma alguna en virtud de algln reclamo, cualguiera sea
su indole, que le efectuara cualquiera de las personas que esta firma
....................................... designe en la prestacion del servicio contratado y sus posibles
ampliaciones, y siempre que el importe a pagar sea judicialmente determinado y con
intervencion en juicio de nuestra parte, a fin de garantizar la debida defensa, esta
BT B e R e e s i R s e s e compromete a reembolsar los
importes abonados por SECM.

En caso de reclamos como el referido, y a fin de tornar oponible esta clausula de indemnidad,
SECM debera notificar fehacientemente a la firma
......................................................... dentro de los diez dias de tomado conocimiento del
mismo, adjuntando copia de la documentacion que corresponda (correspondencia remitida
por el reclamante, cédula con traslado de demanda, notificacion de mediacién, etc.).

* Empresa:

* Domicilio:

* Titular o apoderado:

* Firma:
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ACTA DE COMPROMISO DE CONFIDENCIALIDAD DE LA INFORMACION

LA MG s declara bajo juramento que en caso de
resultar Adjudicataria asequrara la estricta confidencialidad en el manejo de toda
documentacion y/o informacién que sea puesta a su disposicion por Casa de Moneda o de la
que tome conocimiento de cualquier otra manera, comprometiéndose a que la misma no sera
cedida, intercambiada, publicada o revelada de ningun otra forma a ningun tercero, sin el
expreso consentimiento de Casa de Moneda, obligacion que continuara vigente luego de la
extincion del vinculo contractual.
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CLAUSULAS GENERALES.

No sera necesario firmar ni acompafiar las presentes Cldusulas Generales. La presentacion de
la oferta implica la aceptacién total y la absoluta conformidad con el contenido del pliego.

Se contaran en dias habiles administrativos, salvo en los casos en que se aclare
Plazos expresamente lo contrario. Cuando se fije en semanas se contaran por periodos de 7 dias
corridos. Cuando se fije en meses o afios, sera conforme lo dispuesto en el Codigo Civil y
Comercial de la Nacion.

Oferente 0 | Persona humana o juridica que presenta su oferta en un procedimiento de seleccion
Proponente | iniciado por SECM.

SECM Sociedad del Estado Casa de Moneda

1. Normativa aplicable - Orden de prelacion:
Todos los documentos que integran la contratacion seran considerados como reciprocamente
explicativos, segun corresponda.
En caso de existir discrepancias, se seguira el siguiente orden de prelacion:
a) El Reglamento de Contrataciones de SECM.
b) El Pliego de Bases y Condiciones Generales.
c) El Pliego de Bases y Condiciones Particulares.
d) Las Circulares Con Consulta y/o Sin Consulta.
e) La Oferta y las Muestras que se hubieren acompanado.
f) La Adjudicacién.
g) La Orden de Compra o Contrato.

La presente contratacion se encontrara alcanzada por las previsiones de la Ley Nacional N° 27.437
“LEY DE COMPRE ARGENTINO Y DESARROLLO DE PROVEEDORES’ y Su normativa
complementaria y/o modificatoria”, en los casos previstos en el articulo 2 de la citada norma.

2. Requisitos para ser Proveedor:
Podran contratar con SECM todas las personas humanas o juridicas con capacidad para obligarse,
que acrediten su solvencia econdmica y financiera y su idoneidad técnica y profesional.

No podrén contratar con SECM ni inscribirse en el registro de proveedores:

a) Las personas humanas o juridicas que se encuentren suspendidas o inhabilitadas para
contratar con SECM.

b) Los agentes al servicio de SECM y hasta un afio a partir de su desvinculacion, como asi
tampoco las sociedades en las cuales aquellos tengan participacion, ya sea como
accionista, administrador, director, sindico o gerente.

c) Los fallidos, interdictos y concursados, salvo gue estos Ultimos presenten la
correspondiente autorizacion judicial y se trate de contratos donde resulte intrascendente
la capacidad econdmica del oferente.

d) Los condenados por delitos dolosos.

l1dell
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e) Las personas que se encontraren condenadas por delitos contra la propiedad, o contra la
Administracion Publica, o contra la fe pablica o por delitos comprendidos en la Convencion
Interamericana contra la Corrupcion, Ley N°® 24.759.

f) Los evasores y deudores morosos tributarios de orden Nacional o local, previsionales,
alimentarios, declarados tales por autoridad competente.

g) Las personas humanas o juridicas que registren una sancion grave y vigente en cualquier
reparticion publica.

3. Forma de Presentacion de la Oferta:

a) Redactada en idioma nacional.

b) Presentada por escrito en papel o en forma electrénica, segin corresponda.

c) Debera contener la propuesta econémica.

d) El precio unitario y cierto, en numeros, con referencia a la unidad de medida establecida.

e) El precio total del renglon, en nimeros, y el total general de la oferta, expresado en letras y
numeros.

f) Debera indicarse la moneda de cotizacién, a excepcién de que el pedido de cotizacion
establezca la misma.

) Si el precio fuese gravado con IVA, debera discriminarse su monto y declararse su alicuota
porcentual.

h) Si se tratara de productos con envase y/o embalados, la cotizacion debera efectuarse por
cantidades netas y libres de envase y de gastos de embalaje, salvo que se previera lo
contrario.

i) Las muestras deberan presentarse acompanadas de remito, en el caso que hubieran sido
solicitadas, indicando el procedimiento de seleccion al que correspanden, en un rétulo
debidamente fechado, firmado y sellado por el oferente, ubicado en parte visible.

J) La garantia pertinente, cuando corresponda.

k) Descripcion del bien o servicio ofertado y catalogo ylo folletos ilustrativos si asi
correspondiese.

I} El recibo de la muestra cuando hubiese sido presentada por separado.

m) El plazo de entrega, en el supuesto en que difiera del fijado en el Pliego de Bases y
Condiciones Particulares.

n) Estructura de costos en la que se detallen los componentes nacionales e importados del
producto/servicio ofrecido.

El proponente podra formular oferta por todos los renglones o por algunos de ellos, segin se
establezca en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares.
Como alternativa, después de haber cotizado por renglon, podra efectuar un descuento en el
precio, por el total de los renglones o por grupo de renglones, sobre la base de su adjudicacion
integra.
Cuando la cotizacion se hiciere en moneda extranjera, a todos los efectos de este Reglamento se
calcularan los importes, sobre la base del tipo de cambio vendedor del Banco de la Nacién
Argentina vigente al cierre del dia anterior a la fecha de:

1. La constitucion de la garantia.

2. La apertura de ofertas, para la comparacién de precios.

2dell







CASA O BMMONEDA ARGENTIMA ) e TETTELEE

Gastos por cuenta de los oferentes

a) Costo del despacho, derechos y servicios aduaneros y demas, por cualquier concepto en
el caso de rechazo de las mercaderias importadas con clausulas de entrega en el pais.

b) Gastos de protocolizacion del contrato cuando se previera en el Pliego de Bases y
Condiciones Particulares.

¢) Reparacion o reposicién, segin proceda, de los elementos destruidos total o
parcialmente, a fin de determinar si se ajusta en su composicion o construccién a lo
contratado cuando por ese medio se comprueben defectos o vicios en los materiales o en
su estructura. En caso contrario los gastos pertinentes estaran a cargo de la SECM.

Cotizaciones por productos a importar
Las cotizaciones por productos a importar, deberan hacerse bajo las siguientes condiciones:

a) En moneda extranjera, cuando asi se hubiera previsto en las Pliego de Bases y
Condiciones Particulares, correspondiente al pais de origen del bien ofrecido u otra usual
en el comercio internacional.

b) En las cotizaciones sera condicion de preferencia consignar los gastos por los siguientes

a. conceptos:
b. Recargos y derechos aduaneros.
c. Otros gastos o gravamenes, si los hubiere.

c) Salvo convencion en contrario, los plazos de entrega se entenderan cumplidos cuando la
SECM reciba los bienes en el lugar que indique el Pliego de Bases y Condiciones
Particulares.

d) Cuando la mercaderia adquirida deba ser entregada y se trate de elementos a instalar y
recibir en funcionamiento, el oferente debera consignar por separado los plazos para dar
cumplimiento a esta dltima obligacion. A tal efecto, los mismos comenzaran a computarse
a partir de la comunicacion por parte de la SECM del arribo de la mercaderia a su destino
definitivo.

e) Se respetaran las normas del comercio internacional, las habituales establecidas y
aceptadas por nuestro pais.

f) Se podran recibir cotizaciones de acuerdo a todos los tipos de Incoterms 2020, excepto
que los pliegos de Bases y Condiciones establezcan uno de ellos en particular.

g) En todas las condiciones detalladas anteriormente, se debera discriminar el valor de los
insumas/servicios y los costos de fletes y seguros segun corresponda.

h) Las empresas del exterior deberan informar lo siguiente, para el total de Ia provision:
- Volumen
- Peso neto en kilos
- Peso bruto en kilos

3de 11

i







CMA [ v

CASA DE MONEDA ARGENTIMA | | f;{.{
| ]

- Cantidad de cajones y dimensiones
- Cobertura del seguro
-Posicion arancelaria en el NCM (Nomenclador Comun del MERCOSUR)

) Toda materia prima, material o elemento, simple o compuesto, que constituya un
reconocido riesgo a la salud o al medio ambiente, debera ser provisto en sus respectivos
envases con las debidas indicaciones en sus rétulos aclaratorios, y acompanados por la
hoja de datos correspondiente, tal cual la exigencia de normas legales en vigencia. Esta
restriccion es de caracter obligatorio, en el caso de no cumplimiento de este requisito dara
motivo al rechazo en la recepcion de mercaderia.

4. Mantenimiento de la oferta:

Las ofertas presentadas seran validas para SECM por el término de 60 (sesenta) dias corridos
contados a partir de la fecha limite para presentarla. Si el oferente no manifestara en forma
fehaciente su voluntad de no renovar la oferta con una antelacion minima de 10 (diez) dias corridos
al vencimiento del plazo, aquélla se considerara prorrogada automaticamente por un lapso de 30
(treinta) dias corridos y asi sucesivamente, salvo disposicién en contrario, hasta un plazo maximo
de 180 (ciento ochenta) dias corridos.

5. Muestras:

a) En caso de que se requieran muestras del producto ofertado, las mismas deberan
individualizarse indicando el procedimiento de seleccion a la cual corresponden, en un
rotulo debidamente fechado, firmado y sellado por el oferente, ubicado en parie visible.

b) Si existiera muestra patron, bastara al oferente manifestar en su propuesta que lo ofertado
se ajusta a la misma.

¢) Las muestras presentadas por aquéllos oferentes que no hayan sido adjudicados y que no
haya sido necesario someterlas a un proceso destructivo para su examen, seran retiradas
por sus propietarios en el plazo de 2 (dos) meses de concluido el procedimiento.
Transcurrido dicho plazo las muestras pasaran a ser propiedad de SECM, sin cargo.

d) Las muestras correspondientes a los articulos adjudicados quedaran en poder de SECM
para contralor de los que fuesen provistos, salvo que sus caracteristicas no permitan su
retencion. Una vez cumplido el contrato las muestras seran devueltas conforme a lo
previsto en el apartado anterior.

6. Garantias:

6.1 Garantia de mantenimiento de oferta.

Cuando sea exigida en las Clausulas Particulares, debera constituirse por un importe no inferior al
5% (cinco por ciento) del monto total cotizado incluyendo el IVA, debiendo acompanar la misma en
Su propuesta. En el caso de cotizar con alternativas, la garantia se calculara sobre el mayor valor
propuesto. La garantia debera tener plena vigencia por todo el término de mantenimiento de la
propuesta.

La no presentacion de la misma implicara la desestimacion de la oferta
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6.2 Garantia de adjudicacion.

El adjudicatario debera constituir dentro de los 10 (diez) dias subsiguientes al perfeccionamiento
del contrato, una garantia por un importe del 15% (quince por ciento) del monto total adjudicado, la
que debera cubrir el periodo que va desde la fecha de emisién de la Orden de Compra hasta la
recepcion definitiva y la totalidad de las obligaciones del adjudicatario.

6.3 Garantia de Impugnacion al dictamen de evaluacién de las ofertas o a la adjudicacion.
Para el ejercicio de la impugnacion los oferentes deberan presentar garantia del 5% (cinco por
ciento) del monto de la oferta del renglon o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado
adjudicar el contrato, o un monto fijo que se establezca en el Pliego de Bases y Condiciones
Particulares, en caso de corresponder. No podra constituirse con pagareé.

6.4 Formas de las garantias
Las garantias podran constituirse de las siguientes formas o combinaciones de ellas:

a) Mediante deposito o transferencia bancaria efectuado en la cuenta que la SECM indique,
u otro medio que esta establezca, siempre con expresa indicacion de la imputacion a la
contratacion de que se trate.

b) Con pagarés a la vista, suscriptos por quienes tengan el uso de la firma social o actuaren
con poderes suficientes, siempre y cuando, la garantia no supere los $ 1.500.000 (Pesos
un millén quinientos mil), pagaderos en la Ciudad Auténoma de Buenos Aires.

¢) Mediante aval u ofra fianza bancaria a satisfaccion de la SECM, constituyéndose el fiador
en deudor solidario, liso y llano y principal pagador con renuncia a los beneficios de
division y excusion en los términos de los Articulos 1584 y 1589 del Cadigo Civil y
Comercial de la Nacion, asi como al beneficio de interpelacién judicial previa.

d) Mediante seguro de caucion a través de pélizas emitidas por compaiiias de Seqguros
autorizadas por la Superintendencia de Seguros de la Nacion, extendidas a favor de la
SECM. Las mismas seran incondicionales, irrevocables y renovables.

e) Cualquier otra garantia que la SECM considere satisfactoria.

La eleccion de la forma de garantia, en principio, queda a opcién del oferente o adjudicatario, con
excepcion de lo establecido en punto b) y en el apartado 6.3, y si nada se expresa en el Pliego de
Bases y Condiciones Particulares, Orden de Compra y/o Contrato, segun corresponda, respecto de
la presentacion de algin tipo de garantia en especial.

Todas las garantias, deberan cubrir los plazos previstos en el Pliego de Bases y Condiciones
Particulares, garantizaran el total cumplimiento de las obligaciones contraidas, debiendo
constituirse en forma independiente para cada contratacion.

Las garantias constituidas podran ser sustituidas por otras de igual magnitud, a pedido del oferente
0 adjudicatario, previa aprobacioén por parte de la SECM.

La SECM no abonara intereses por los depésitos en garantia.

Sdell







CMA

~y
AR, DL BT DA ARGERNTIMNA ‘ .Q.’

7. Recepcion y Apertura de ofertas:

El Acto de Apertura de Ofertas ocurrira en el lugar, dia y hora determinados en el Pliego de Bases y
Condiciones, que sera el limite para la presentacion de ofertas. Se procedera a abrir las ofertas en
presencia de los funcionarios de SECM qgue se designen a tal efecto y de todos aquellos que
desearan presenciarlo.

Si el dia senalado para la apertura de las ofertas deviniera inhabil, el acto tendra lugar el dia habil
siguiente y a la misma hora.

8. Causales de desestimacion no subsanables:

Sera desestimada total o parcialmente, la oferta en los siguientes supuestos:

a) Cuando no estuviere firmada la oferta econdémica, en ninguna foja, cuando sean presentadas
en papel.

b) Cuando no se presente la garantia exigida o cuando no cubra al menos el 75% (setenta y cinco
por ciento) del monto requerido.

¢) Cuando no se presenten las muestras solicitadas en la documentacion que rija el procedimiento
de seleccion.

d) Cuando fuera formulada por personas inhabilitadas o suspendidas para contratar con SECM.

e) Cuando las propuestas se encuentren condicionadas o se aparten de la documentacion que rija
el procedimiento de seleccion, salvo aquellas que contengan defectos de forma que no
constituyan impedimentos para su aceptacion, tales como errores evidentes en los célculos,
falta de totalizacion de las propuestas, error en las especificaciones del monto de la garantia u
otros aspectos que no impidan su completa, integral y equitativa comparacion con las demas
ofertas.

fy Cuando fuere ilegible, tuviere raspaduras, enmiendas o interlineas en el precio, cantidad, plazo
de entrega o alguna otra parte que hiciere a la esencia del contrato, y no estuvieren
debidamente salvadas.

g) Cuando las ofertas contengan algun tipo de condicion que afecte su validez o vigencia o
formulen reservas de modificacion a futuro.

9. Errores de Cotizacion:

Si el total cotizado por cada renglén no correspondiera al precio unitario se tomara éste (ltimo
como precio cotizado.

Todo otro error en el monto cotizado, ya sea denunciado por el oferente o detectado por la SECM
podra ser desestimado de la oferta en los renglones pertinentes. La autoridad competente evaluara
si correspondiera aplicar la pérdida de la garantia de mantenimiento de oferta, en la proporcion que
corresponda.

10. Precio vil o no serio:

La oferta sera desestimada cuando de los informes técnicos de evaluacion surja que no podra ser
cumplida en forma debida por tratarse de precios excesivamente bajos de acuerdo a criterios
objetivos que surjan de los precios de mercado y de la evaluacién de la capacidad econdmica del
oferente.
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11. Desempate de ofertas:

En caso de igualdad en el orden de mérito de las ofertas, se solicitara mediante comunicacion
fehaciente a los respectivos oferentes, que por el mismo medio que remitieran la oferta y dentro del
termino del plazo comun que se les fije, formulen una mejora de ofertas.

El silencio por parte del oferente invitado a mejorar se considerara como que mantiene su oferta.
De subsistir el empate, se procedera al sorteo publico de las ofertas empatadas. Para ello se
debera fijar dia, hora y lugar del sorteo publico y notificarse por medio fehaciente a los oferentes
llamados a desempatar. El sorteo se realizara en presencia de los interesados, si asistieran, y se
labrara el acta correspondiente.

12. Mejora de ofertas:
SECM se reserva el derecho de solicitar mejora de precios:

a) Al oferente que haya formulado la oferta mas econémica y a los siguientes, cuando la
diferencia entre ellos esté comprendida en un 3 % (tres por ciento).

b) Al oferente que reciba el primer orden de mérito, o al oferente Unico en su caso cuando
existan motivos para considerar su oferta onerosa en comparacién con la valuacion
estimada y/o anteriores 6rdenes de compra.

SECM se reserva el derecho de solicitar mejora de plazos cuando al oferente que se encuentre
primero en orden de mérito, cuando no cubra la fecha de necesidad del insumo y/o servicio
requerido.

Las nuevas ofertas serdn abiertas en el lugar, dia y hora establecidos en el requerimiento,
labrandose el Acta respectiva.

El silencio por parte del oferente invitado a mejorar se considerara como que mantiene su oferta.

13. Consultas:

Los interesados que deseen efectuar consultas al presente llamado o aclaraciones al pliego de
orden técnico y/o administrativo, podran realizarlas hasta la fecha fijada en las condiciones
particulares por nota dirigida al AREA DE COMPRAS NACIONALES o AREA DE COMPRAS AL
EXTERIOR, segun corresponda, de CASA DE MONEDA, Av. Antartida Argentina N° 2085 —
C1104ACH - Ciudad Auténoma de Buenos Aires — Republica Argentina o via correo electronico a
cmcompras @casademoneda.gob.ar o importaciones @casademon eda.gob.ar.

14. Vista del expediente:

Podra solicitarse la vista del expediente licitatorio en cualquier momento del procedimiento, salvo
durante la etapa de evaluacién de ofertas, que comprende desde el segundo dia de la apertura de
ofertas hasta el dictamen de pre-adjudicacion. La toma de vista en ningun caso dara lugar a la
suspension de los tramites o demoras en el procedimiento licitatorio.

15. Facultades de S.E.C.M.:

a) SECM se reserva el derecho de solicitar documentacién y/o muestras complementarias que
considere pertinente.

D) SECM se reserva el derecho de solicitar mejora de condiciones, precios y plazos, luego de
realizada la apertura de sobres.
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c) SECM podra dejar sin efecto el procedimiento de contratacién en cualquier momento anterior al
perfeccionamiento del contrato, sin lugar a reintegro de gastos e indemnizacion alguna en favor
de los interesados u oferentes.

d) SECM verificara si el oferente se encuentra incorporado al Registro Publico de Empleadores con
Sanciones Laborales (REPSAL), reservandose el derecho de proceder a la adjudicacion de
quien se encuentre alcanzado por lo establecido en el Articulo 13 de la Ley N° 26.940 cuando
razones de interés publico debidamente justificadas asi lo determinen.

16. Impugnacion

Los oferentes podran formular impugnaciones al dictamen de evaluacion de ofertas, o en los casos
en que el procedimiento no prevea dicho dictamen al acto de adjudicacion, dentro del plazo de 3
(tres) dias a contar desde su notificacion, salvo que en las clausulas particulares se consigne otro
plazo. Sélo se aceptara si el oferente presenta la garantia de impugnacion, la que soélo sera
devuelta al impugnante en casc de prosperar la impugnacion.

17. Criterio para adjudicar:

La adjudicacion debera realizarse a favor de la oferta mas conveniente para la SECM, teniendo en
cuenta el precio, la calidad, la idoneidad del oferente y demas condiciones de la oferta, de acuerdo
con los criterios y parametros de evaluacion previstos en la documentacion que rigio el
procedimiento de seleccion.

Cuando se trate de la compra de un bien o de la contratacién de un servicio estandarizado o uno de
uso comun cuyas caracteristicas técnicas puedan ser inequivocamente especificadas e
identificadas, se entendera, en principio, por oferta mas conveniente aguella de menor precio.

La adjudicacion podra realizarse por todos los renglones o por algunos de ellos, segun lo que
establezca el Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

Cuando asi se especifique en las Clausulas Particulares, en la evaluacion de las ofertas se tomara
como criterio de preferencia las pautas establecidas en la Ley N° 27.437 de “Compre Argentino y
Desarrollo de Proveedores.

La adjudicacion sera resuelta en forma fundada por la autoridad competente para aprobar la
contratacion y sera notificada fehacientemente al adjudicatario y demas oferentes. Si se hubieran
formulado impugnaciones contra el dictamen de evaluacion de las ofertas, éstas seran resueltas en
el mismo acto que disponga la adjudicacion. La decisién sobre las impugnaciones no podra volver a
ser impugnada ante la SECM. Podra adjudicarse aln cuando se haya presentado una sola oferta.

18. Perfeccionamiento del contrato:

Las contrataciones quedaran perfeccionadas mediante la notificacion fehaciente de la Orden de
Compra al adjudicatario, y/o la Suscripcion del Contrato respectivo, segin corresponda.

Si el adjudicatario no retirase la orden de compra, la rechazase o no suscribiese el contrato
respectivo cuando asi correspondiera, dentro de los 3 (tres) dias de notificado, la SECM podra
adjudicar la contratacion al oferente que siga en el orden de mérito y asi sucesivamente, sin
perjuicio de la aplicacion de las penalidades respectivas.

19. Erogaciones a cargo del adjudicatario:

Sera por cuenta del adjudicatario, el impuesto a los sellos de la Orden de Compra y/o contrato por
el importe pertinente.
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20. Entrega — Recepcion:

a)

D)
c)

d)

e)

f)

21.

Los adjudicatarios cumpliran la prestacion en la forma, plazo o fecha, lugar y demas
condiciones establecidas en los documentos que integran la contratacion. Los plazos de
entrega se computardn en dias corridos a partir del dia siguiente a la fecha de
perfeccionamiento del contrato.

La recepcion de los bienes y servicios tendra caracter provisional y los recibos o remitos que
firmen los funcionarios de SECM, quedaran sujetos a la recepcion definitiva.

La recepcion definitiva se otorgara dentro del plazo de 3 (tres) dias, a contar de la fecha de
entrega, salvo que la orden de compra y/o contrato especifiqguen un plazo mayor.

La recepcion definitiva no libera al adjudicatario de las responsabilidades emergentes de
defectos de origen o vicios de fabricacion que se adviertan con motivo del uso de los elementos
entregados, durante un plazo de 6 (seis) meses contados a partir de la recepcion definitiva.
Salvo que por la indole de la contratacién se fijara un término mayor en las clausulas
particulares o en las ofertas. En estos casos, el adjudicatario queda obligado a la reposicion de
los elementos en el plazo y lugar que se le indique.

Cuando se trate de mercaderias rechazadas, el adjudicatario sera intimado a retirarlas dentro
del plazo que se fije en cada oportunidad. Vencido el término establecido, quedaran en
propiedad de SECM, sin derecho a reclamacién alguna y sin cargo.

La conformidad se tendra por prestada con la firma del funcionario de la dependencia
interviniente, y ello implica que la adjudicataria ha dado cumplimiento al contrato.

Facturas y Pagos:

SECM establece como principio la modalidad de pago a 30 (treinta) dias de recibida la factura y de
la conformidad que corresponda. El plazo se interrumpira si existieran observaciones sobre la
documentacion u otros tramites a cumplir, imputables al proveedor.

a)
b)

c)

d)

e)

Los plazos se comenzaran a contar a partir del dia siguiente al que se produzca la conformidad
definitiva,
Si las facturas fueran presentadas con posterioridad a la fecha de conformidad definitiva, el
plazo para el pago sera computado desde la presentacion de las mismas.
Los plazos de pago de drdenes de venta, se comenzaran a contar a partir de la fecha de la
recepcion de la comunicacion pertinente y debera ser en todo momento anterior al retiro de los
elementos.
En caso de haberse aceptado el pago anticipado, debera ser indefectiblemente avalado por una
Poliza de Seguro de Caucion o aval bancario que cubra el importe correspondiente mas el IVA
incluido, en caso de corresponder.
Los horarios de atencién para el pago a proveedores en la Oficina de Tesoreria son:
Proveedores : lunes y jueves, 11:00 a 14:00 hs, interno 3452, mail
cmproveedores @casademoneda.gob.ar

Tesoreria : lunes, miércoles y viernes, 11:00 a 15:00 hs, interno 3468, mail
cmtesoreria @ casademoneda.gob.ar

Deberan presentar Certificado de Cuenta que debera incluir:

= Nombre del Banco donde esté radicada la cuenta
= Denominacion de cuenta
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= Tipo y nimero de cuenta gt
= Sucursal.

« C.U.LT.

«C.B.U.

DE NO CONTAR CON ESTA INFORMACION NO SE PODRAN EFECTUAR LOS PAGOS.

Deberan emitir Factura Electrénica de acuerdo a lo normado por la R.G N° 4291/18 AFIP en la

que conste:

a) numero y fecha de la Orden de Compra o contrato a que corresponda;

b) numero de expediente;

c) numero y fecha de remitos de entrega;

d) ndamero, especificacion e importe de cada rengldn facturado;

e) importe total bruto de la factura;

f) IVAy otros impuestos;

g) monto y tipo de descuentos, si correspondieran;

h) importe neto de la factura;

i) todo otro dato de interés que pueda facilitar su tramitacion.

j) Las facturas presentadas en moneda extranjera seran liquidadas en pesos segun cotizacion del
Banco de la Nacion Argentina tipo vendedor del dia anterior al efectivo pago.

k) Deberan emitir Factura Electrénica en la misma moneda de la Orden de Compra.

l) Las facturas deberan ser entregadas en Mesa de Entradas o enviadas via e-mail a

cmproveedores @ casademoneda.gob.ar para que se considere valida su recepcion.

22. Aumentos y Prérrogas:
En oportunidad del dictamen de evaluacion, al dictarse el acto de adjudicacién, o durante la
ejecucion de la orden de compra y hasta 3 (tres) meses de cumplida la misma, SECM podra:

a) Aumentar o disminuir el total adjudicado hasta un veinte por 20% (veinte por ciento) de su
valor original en uno y otro caso, en las condiciones y precios pactados y con adecuacion de los
plazos respectivos. El aumento o la disminucion podra incidir sobre uno, varios o el total de los
renglones de la Orden de Compra y/o Contrato, siempre y cuando el total resultante no exceda el
porcentaje mencionado.

b) En los casos que resulte imprescindible para la SECM, el aumento o disminucion podra
exceder el veinte 20% (veinte por ciento) y debera requerir la conformidad del cocontratante Si esta
no fuera aceptada, no generara ningun tipo de responsabilidad al adjudicatario ni sera pasible de
ningun tipo de penalidad o sancion.

En ningln caso las ampliaciones o disminuciones podran exceder el 35 % (treinta y cinco por
ciento) del monto total del contrato, aun con el consentimiento del cocontratante.

c) Cuando por la naturaleza de la prestacion exista imposibilidad de fraccionar las unidades
para entregar la cantidad exacta contratada, las entregas podran ser aceptadas en mas o en
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menos, segun lo permita el minimo fraccionable. Estas diferencias seran aumentadas o
disminuidas del monto de la facturacion correspondiente, sin otro requisito.

d) Prorrogar los contratos, en las condiciones pactadas originalmente, por un maximo de 120
(ciento veinte) dias. La prorroga debera ser comunicada al proveedor durante la vigencia del
contrato.

g) A pedido de la Gerencia requirente conveniencia de SECM, la Gerencia de Compras podra,
extender la fecha de vencimiento de la orden de compra a efectos de consumir las cantidades
pendientes de utilizacion. Si dicha extension fuese igual o inferior a 30 (treinta) dias, bastara con la
comunicacion al proveedor para hacerla efectiva. Si fuese superior, quedara supeditada a la
aceptacion del adjudicatario. En ningin caso la extension podra superar los 120 (ciento veinte)
dias.

23. Transferencia y cesion del contrato:

No podra ser transferido ni cedido por el adjudicatario sin la previa autorizacion fundada de la
autoridad competente. En caso contrario el contrato se podra dar por rescindido de pleno derecho.
El adjudicatario, continuard obligado solidariamente con el cesionario por los compromisos
emergentes del contrato.

Dicha transferencia o cesion, de producirse, debera seguir el mismo criterio de publicidad y difusién
aplicado para la adjudicacion original.

24. Rescision contractual - Facultad de SECM:

En caso de incumplimiento total o parcial, SECM podré optar entre exigir el cumplimiento del
contrato o hacerlo ejecutar por un tercero por cuenta del adjudicatario. Este, ademas respondera
por los danios y perjuicios que se ocasionen a la SECM.

Rescindido el contrato por culpa del adjudicatario, éste perdera la garantia, respondera por los
danos y perjuicios resultantes y serda pasible de las consecuencias juridicas previstas en el
Reglamento de Contrataciones de SECM y en la respectiva contratacion.

La revocacion, modificacion o sustitucion de los contratos por razones de oportunidad, mérito o
conveniencia, no generara derecho a indemnizacién en concepto de lucro cesante, sino
unicamente a la indemnizacion del dafio emergente, que resulte debidamente acreditado.

SECM se reserva el derecho de interrumpir un contrato en cualquier momento en que se encuentre
con previo aviso de la accion a realizar con 30 (treinta) dias de antelacion.

Se podra rescindir el contrato de comun acuerdo con el proveedor cuando el interés publico
comprometido al momento de realizar la contratacion hubiese variado y el cocontratante prestare
su conformidad. Estos casos no daran derecho a indemnizacién alguna para las partes, sin
perjuicio de los efectos cumplidos hasta la extincion del vinculo contractual.

25. Penalidades y sanciones:

Los oferentes o cocontratantes podran ser pasibles de las penalidades y sanciones establecidas en
el Capitulo XIV del Reglamento de Contrataciones de SECM, sin perjuicio de las multas
contempladas, en su caso, en las Condiciones Particulares.
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DECLARACION JURADA DE INTERESES - DECRETO 202/2017
Tipo de declarante: Persona Juridica
Razdn Social
cuiT

Vinculos a declarar

¢La persona fisica declarante tiene vinculacidn con los funcionarios enunciados en los articulos 1 y 2 del Decreto n”
202/177

{Margue con una X donde corresponda)

5l NO
En caso de existir vinculaciones con mas de un La opcion elegida en cuanto a la no declaracidn de
funcionario, se deberé repetir la informacion vinculaciones implica |a declaracion expresa de la
que a continuacian se solicita por cada una de inaxistencia de los mismos, en los términos del
las vinculaciones a declarar. Decreto n® 202/17.

Vinculo
Persona con el vinculo

{Margue con una X donde corresponda y brinde la informacidn adicional requerida para el tipo de vinculo elegido)

Fersona juridica (si el vinculo a declarar es directo de la Mo se exige informacion adicional
persona juridica declarante)

Representante legal Detalle nombres apellidos y CUIT
Sociedad controlante Detalle Razon Social y CUIT
Sociedades controladas Detalle Razon Social y CUIT
Sociedades con interés directo en los resultados Detalle Razén Social y CUIT
econamicos o financieros de |la declarante

Director Detalle nombres apellidos y CUIT
Socio o accionista con participacion en la formacion de la Detalle nombres apellidos y CUIT
voluntad social

Accionista o socio con mas del 5% del capital Detalle nombres apellidos y CUIT
social de las sociedades sujetas a oferta publica

Informacion Adicional
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¢Con cual de los sigulentes funcionarios?
[Marque con una X donde corresponda)

Presidente

Vicepresidente

Jefe de Gabinete de Ministros

Ministro

Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional
Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir

(En caso de haber marcado Ministro, Autoridad con rango de ministro én el Poder Ejecutivo Nacional o Autoridad con
range inferior a Ministro con capacidad para decidir complete los siguientes compuos)

Nombres

Apellidos
cuT

Cargo
Jurisdiccion

Tipo de vincule
(Marque con una X donde corresponda y brinde la informacidn adicional requerida para el tipo de vinculo elegido)

Sociedad o comunidad Detalle Razan Social y CUIT.

Parentesco por consanguinidad dentro del cuarto grado y Detalle qué parentesco existe concretamente,
segundo de afinidad

Proporcione cardtula, n? de expediente, fuero,

il paiiciite Jurisdiccion, juzgado y secretaria intervinientes,

Ser deudor Indicar motive de deuda y monto.

Ser acreedor Indicar motivo de acreencia y monto.
Haber recibido beneficios de impartancia de parte del indicar tipo de beneficio y monto estimado.
funcionario

Informacion adicional

La no declaracion de vinculaciones implica la declaracién expresa de la inexistencia de los mismos, en las términos
del Decreto n® 202/17.

Firma Aclaracion Fecha y lugar



'1963/2023 - 40 AROS DE DEMOCRACIA - " T
CMA =
DECLARACION JURADA DE INTERESES - DECRETO 202/2017
Tipo de declarante: Persona fisica
Nombres

Apellidos
cuiT

Vinculos a declarar

4La persona fisica declarante tiene vinculacion con los funcionarios enunciados en los articulos 1y 2 del Decreto n®
202/177?

{Margue con una X donde corresponda)

Sl NOD
En caso de existir vinculaciones con mas de La opcian elegida en cuanto a la no declaracidn de
un funcionario, se debera repetir la vinculaciones implica la declaracion expresa de ia
informacién que a continuacion se solicita, inexistencia de los mismos, en los términas del
por cada una de las vinculaciones a declarar. Decreton® 202/17.

Vinculo
dCon cual de los siguientes funcionarios?

{Marque con una X donde corresponda]
Presidente

Vicepresidente
lefe de Gabinete de Ministros

Ministro

Autoridad con rango de ministro en €l Poder Ejecutivo Nacional
Autoridad can rango inferior a Ministro con capacidad para decidir

{En caso de haber marcado Ministro, Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutive Nacional o Autoridad con
rango inferior a Ministro con copacidad pora decidir complete los siguientes campaos)

Nombres
Apellidos
CuIT
Cargo

Jurisdiccion
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Tipo de vinculo

“1583/2023 - 40 ANOS DE DEMOCRACIA®

{Marque con uno X donde corresponda y brinde la informacian adicional requerida para el tipo de vinculo elegido)

Sociedad o comunidad

Detalle Raz6n Social y CUIT.

Parentesco por consanguinidad dentro del cuarto grado y
segundo de afinidad

Detalle qué parentesco existe concretamente,

Pleito pendiente

Proporcione cardtula, n® de expediente, fuero,
jurisdiccion, juzgado y secretaria intervinientes.

Ser deudor

Indicar motivo de deuda y monto.

Ser acreedor

Indicar motivo de acreencia y monto.

Haber recibido beneficios de importancia de parte del
funcionario

Indicar tipo de beneficio y monto estimada,

Amistad publica que se manifieste par gran famillaridad y
frecuencia en el trato

No e exige informacion adicional

Informacian adicional

La no declaracion de vinculaciones implica la declaracidn expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos

del Decreto n" 202/17.

Firma Aclaracion

Fecha y lugar
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Complemento del Decreto N® 202/2017

Resoluciéon 11-E/2017

En cumplimiento del Articulo 1, que reza, “Las auforidades convocantes deberan informar
en cada procedimiento los nombres y cargos de los funcionarios con competencia o

capacidad de decision sobre la contratacién o acto correspondiente”, SECM informa:

hasta $ 45.000.000

Monto Total de la Compra/
Venta (con IVA) Funcionarios Autorizantes
Mﬂs dE $ 45DGGDGG Anqe] Mario Elatiora —Marﬁjt;‘&g::; - Maria Cnistina Tchintian
Mas de $30.000.000 y Presidents -

Angel Mario Elettore

Mas de $15.000.000
y hasta $ 30.000.000

Gerente General de Administracion
Martin Manchado

Hasta $ 15.000.000

Gemente de Compras = Juliana Luian Casas
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